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Domace varenie piva - Home Brewing ' P i, Vitame priaznivcov dobrého piva, ktorym nechyba odvaha a chut pustit sa
Doméce mikropivovary MISTR SLADEK _ Y \‘f”‘_" K1 do tejto tvonl’lveJ zvabavy, a pozdw!'\nut slovensky narod z urovne velkych konzu-
, . mentov na uroven velkych gurmanov.

Priprava piva z mladinovych koncentratov ' Podte s nami prekonat pivny fundamentalizmus na Slovensku a zoznamit
Mladinové koncentraty MUNTONS e sa s umenim sladkov aj mimo slovensku krajinu. Kolko nasich , pivarov" vie, ako
'Er!ega zrem'u,m : BT sa ich oblUbeny napoj vyraba, ako sa hodnoti (objektivne) jeho kvalita, ¢i vie,

riode Golg L ISeetrs ' N e pivo je velmi vyznamnym zdrojom mnohych déleZitych nutri¢nych latok ako

- trieda Premium Gold _ : A su \v/itamll'n_y, aminokyseliny, min-_erélnellétky, vléknipa a Sl’aléie. Pom'J,karvxje \_/é[n

Mladinové koncentraty WOODFORDES . K. A moznost nielen sa o tomto napoji, ktory ludstvo vyraba uz po vela staroci, nieco

Mladinové koncentraty BREWMAKER - S dozvediet, ale tiez si vyskusat jeho vyrobu.
Mladinové koncentraty MILESTONE

Mladinové koncentraty BREWFERM

Mladinové koncentraty BLACK ROCK

Mladinové koncentraty COOPERS , ) R
Mladinové koncentraty MISTR SLADEK . Wik § V domacich podmienkach mézeme vyrabat pivo niekolkymi sp6sobmi:

N&vod na pripravu piva z mladinovych koncentratov 3 Y LR 2 1. Priprava piva z mladinovych koncentratov

Sladove vytazky k surogacii mladinovych koncentratov 3 f;‘.fj{‘ée : | st Priprava piva z mladinovych koncentratov je najjednoduchsi a najrychlejsi
At spOsob vyroby piva v domacich podmienkach. Mladinovy koncentrat je mladina

Varenie piva zo sladovych vytazkov ; ) LR Y uvarena v profesionalnom pivovare zbavena vody. Vyhodou je istota nemennej
SRupl receptlry a zarucena kvalita mladiny. Princip vyroby piva z tychto koncentratov

je velmi jednoduchy a spociva v tom, ze do mladiny vratime vodu, pripadne do-

plnime kvasny cukror a nechdme prekvasit.

Navod na vyrobu Ceského svetlého leziaku - zo sladového vytazku
- zo sladu

Varenie piva zo zakladnych surovin 3 4
- slady sk 2. Varenie piva zo sladovych vytazkov

- svetlé . .
v Sladovy vytazok vznikd varenym sladu a vody s naslednym zahustenim v
- prazené _ odparovacke; popripade susenim v susiarni. Varenie piva zo sladovych vytazkov
- $pecidlne . \ ~ je o nieco zlozZitejsi postup, kedy sa do sladového vytazku vrati voda, urobi sa
- Belgicke : s ) chmelovar, potom sa mladina vychladi a necha sa prekvasit.
- nesladované zrno ‘ \

_kvasinky - pre vrchne kvasend piva 3. Varenie piva zo zakladnych surovin
- pre spodne kvasené piva i ] o i )
Zakladne suroviny pre varenie piva su slad, chmel a voda. Tento postup je
PrisluSenstvo _ o 15 W Gt najzlozitejsi a technologicky najnarocnejsi. Vyzaduje aj kvalitnu teoretickd pri-
- fermentacne nadoby a ich prislusenstvo : ~ pravu, ovéem vysledny produkt je tieZ najkvalitnejsi.
- varenie zo sladov a sladovych vytazkov I 4
- stacanie a flaskovanie piva
- Cistenie a dezinfekcia
- Srotovanie sladu e NN
- chladenie mladiny . : -~ Nasim cielom je poskytnut vam vsSetok materiadl, suroviny aj vedomosti
- Iupbrgvathd% - . potrebné k dosiahnutiu vytizeného ciela, tj. vyrobit si vlastné pivo. V tomto ka-
-la ratoriu . ; , 7 . , , , .
- doméci vy&ap C ooy talégu najdete aj podrobné navody na vyrobu piva.
- narazace
- hadice a rychlospojky

MISTR SLADEK - Vase vlastné pivo! MISTR SLADEK - Vasge vlastné pivo!
tel.: +421 414 333 434, fax: +421 414 332 332 tel.: +421 414 333 434, fax: +421 414 332 332
e-mail: info@domacemikropivovary.sk, www.domacemikropivovary.sk e-mail: info@domacemikropivovary.sk, www.domacemikropivovary.sk
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DOMACE MIKROPIVOVARY MISTR SLADEK

EKONOMY - sada obsahuje:
- fermentacna nadoba 28| s vekom a tesnenim
- vypustaci ventil s tesnenim
T : a odkalovac

o ! = - stacad

- samolepiaci teplomer

- kvasna zatka

- tesnenie kvasnej zatky

- plastové miesadlo

- korunkové uzavery 100ks

- zatkovac ,EKONOMY"

- dextréza 1kg

- fermentacny drops 50ks

- inStruktazna prirucka

- inStruktdzne DVD

kat. Cislo: 110000

EXCLUSIVE - sada obsahuje:
- fermentacna nadoba 28| s vekom a tesnenim
- vypustaci ventil s tesnenim
- odkalovac
- stacac
- samolepiaci teplomer
- kvasna zatka
- tesnenie kvasnej zatky
- plastové miesadlo
- hustomer
- odmerny valec
- PET flase 0,5l - 46ks
- skrutkovacie uzavery na PET flase
- maltéza 1kg
- fermentacny drops 50ks
- instruktazna prirucka
- inStruktdzne DVD
kat. ¢islo: 110010

TOP - sada obsahuje:
- fermentacnd nadoba 28l s vekom a tesnenim
- vypustaci ventil s tesnenim
- odkalovac
- stacac
- samolepiaci teplomer
- kvasna zatka
- tesnenie kvasnej zatky
- plastové miesadlo
- hustomer
- odmerny valec
- korunkové uzavery 100ks
- zatkovac D26
- sterilizator flias
- fermentacny drops 50ks
- maltdza
- instruktazna prirucka
- instruktdzne DVD
kat. ¢islo: 110020

MISTR SLADEK - Vase vlastné pivo!
tel.: +421 414 333 434, fax: +421 414 332 332
e-mail: info@domacemikropivovary.sk, www.domacemikropivovary.sk

DOMACE MIKROPIVOVARY COOPERS

EKONOMY - sada obsahuje:
- fermentacnd nadoba 32| s vekom
- vypustaci ventil s tesnenim
odkalovac

- stacac

- samolepiaci teplomer

- kvasna zatka

- tesnenie kvasnej zatky

- plastové mieSadlo

- inStruktazna prirucka

- inStruktazne DVD

STANDARD - sada obsahuje:
- fermentacnd nadoba 32| s vekom
- vypustaci ventil s tesnenim

- odkalovac

- stacac

- samolepiaci teplomer

- kvasna zatka

- tesnenie kvasnej zatky

- plastové miesadlo

- hustomer

- odmerny valec

- korunkové uzavery 100ks

- zatkovac standard

- fermentacny drops 50ks

- dextréza

- inStruktazna prirucka

- inStruktazne DVD

TOP - sada obsahuje:

- fermentacna nadoba 32| s vekom
- vypustaci ventil s tesnenim

- odkalovac

- stacac

- samolepiaci teplomer

- kvasna zatka

- tesnenie kvasnej zatky

- plastové mieSadlo

- hustomer

- odmerny valec

- korunkové uzavery 100ks
zatkovac D26

- fermentacny drops 50ks

- maltéza

- PET flase 0,5l - 46ks

- skrutkovacie uzavery na PET flase
- instruktazna prirucka

- instruktazne DVD

kat. Cislo: 110000

kat. Cislo: 110010

kat. Cislo: 110020

e-mail: info@domacemikropivovary.sk, www.domacemikropivovary.sk

MISTR SLADEK - Vase vlastné pivo!
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1. PRIPRAVA PIVA Z MLADINOVYCH KONCENTRATOV
Mladinové koncentraty MUNTONS

Trieda ,,PREMIUM"™

Premium Bitter =
Klasicky anglicky vycapny
bitter, velmi dobre vyvazeny
a plnej chuti. Velmi oblUbe-
né anglické pivo.

kat. Cislo: 201-80191

Scottish Style

Heavy Ale

Stredne tmavé a dobre
chmelené, chutovo bohaté

pivo skvelého charakteru.
kat. Cislo: 202-80194

American Style Light [
Beer
Jemny, lahky a delikatny le-
Ziak, prijemne ochuteny a
plne osviezujuci.

kat. Cislo: 201-81861

Irish Style Stout

Velmi tmavé a viac chme-
lené, chutovo bohaté pivo
skvelého charakteru. Poda-

vajte dobre vychladené.
kat. Cislo: 204-80176

old Ale

Pivo bohatej chuti, varené
podla tradi¢nej receptury.
Toto pivo by sa malo poda-

vat dobre vychladené.
kat. Cislo: 206-80186

Premium Pilsner

Je to lahké, jemné a pritom
rezné pivo, typu ,pilsner".
Uhasi aj velky smé&d a svo-

jou chutou nikdy nesklame!
kat. Cislo: 205-80193

Barley Wine
».Jacmenné vino" je vlastne
zvlastne a velmi silné pivo,
bohatej a telnatej chuti pre
vynimocné prilezitosti.

kat. Cislo: 208-80140

Premium Lager

Svetlé pivo zlatej farby po-

puldrne v severnej Eurdpe.

Ak je dobre vychladenég, je

velmi rezné a osviezujlce.
kat. Cislo: 207-80192

Midland Mild Ale

Midland Mild Ale je vyni-
mocné tmavé sladké pivo,
schopné uhasit smad aj za-

T Mexican Cerveza

‘ Jemny, exoticky, delikatny a
lahky leziak, dovtipne ochu-
teny, s velmi osviezujlcou

Trieda ,CONNOISSEURS"

Export Stout
Silné a telnaté pivo, vel-
mi tmavé a velmi chmele-
né. Nemusite byt odbornici,
abyste si toto pivo uzili.

kat. Cislo: 301-80164

Continental Lager

Je lahky, jantarovy, chmelo-

vy, telnaty leziak. Jeho chu-

tova bohatost je najlepsia,

ked' je dobre vychladeny.
kat. Cislo: 303-80157

Yorkshire Bitter
Typické, hladké, lahké pivo
pochadzajlce z yorkshirskej
oblasti. Ale pozor, jeden po-
har si Ziada dalsi!

kat. Cislo: 305-80202

Nut Brown Ale
Tmavé a hladké, hnedé pivo
s mierne ,orechovym" cha-
rakterom. Najlepsie chuti pri
pivni¢nych teplotach.

kat. Cislo: 307-80185

Export Pilsner

Tradi¢né Ceské pivo. Telnaty
leziak pre narocnejSie pod-
nebie. Podavajte dobre vy-

chladeny.
kat. ¢islo: 309-80162

Traditional Bitter
Klasické anglické pivo, dob-
re chmelené s bohatou sla-
dovou prichutou. Podavajte
pri pivni¢nych teplotach.

kat. &islo: 302-80196

Bock Beer

Tmavy leziak bavorského

typu. Toto pivo je typicky

leZiak skupiny ciernych piv.

Podavajte ladovo studeny.
kat. Cislo: 304-80143

Pilsner

Svetlé, osviezujuce, popu-
larne a tradi¢né eurdpske
pivo. Dobre vychladené

skvele zahana smad.
kat. &islo: 306-80189

IPA Bitter

IPA Bitter je svetlé, jemne
vyvazené pivo, povodne va-
rené pre spotrebu v Indii. Je

idedlne k uhaseniu smadu.
kat. Cislo: 308-80174

Wheat Beer
PSeni¢no-jacmenné pivo je
prijemne rezné a vyrazné.
Oblubené je zvlast v Belgic-
ku. Vychladené je najlepsie.
kat. Cislo: 310-80199

i chutou. hnat hlad. TVDicka Nza:
| = kat. &islo: 209-81710 kat. &islo: 211-80183 ypICKka analyza:
Nazov Hmotnost Objem  Pridany Obsah  Findlna Horkost Farba
cislo koncentratu koncentratu  varky cukor alkoholu hustota EBU EBC
Typicka analyza: 301-80164 Export Stout 1,8 kg 231 10kg  45% 1008 50-60 225275
N&zov el | @uen | ey | Obseh | mheie | Fetest | mre 302-80196 Traditional Bitter 1,8 kg 231 1,0kg | 45% 1008 | 45-55 | 27-33
koncentratu koncentratu  varky cukor alkoholu hustota EBU EBC 303-80157 Continental Lager 1,8 kg 23| 1,0 kg 4.5 % 1008 45-55 16-20
305-80202 Yorkshire Bitter 1,8 kg 231 1,0 kg 4,5 % 1008 17-23 32-40
203-81861 |  American Style Light Beer 15 kg 1,0 kg 1008 | 18-27 | 48 | 306-80189 Pilsner 18 kg 231 | 10kg | 45% | 1008 | 25:35 | 47
205-80193 Premium Pilsner 1,5 kg 231 10kg | 38% 1008 25-35 4-7 308-80174 IPA Bitter 1,8 kg 231 10kg | 45% 1008 17-23 22-28
206-80186 Old Ale 1,5 kg 231 1,0 kg 3,8 % 1008 45-55 27-33 309-80162 Export Pilsner 1,8 kg 231 1,0 kg 4,5 % 1008 25-35 8-12
207-80192 Premium Lager 1,5 kg 231 1,0 kg 3,8 % 1008 25-35 8-12 310-80199 Wheat Beer 1,8 kg 231 1,0 kg 4,5 % 1008 25-35 <10

Farby riadkov zodpovedaju farbe piva podla EBC.

Farby riadkov zodpovedaju farbe piva podla EBC.

MISTR SLADEK - Vase vlastné pivo!
tel.: +421 414 333 434, fax: +421 414 332 332
e-mail: info@domacemikropivovary.sk, www.domacemikropivovary.sk

MISTR SLADEK - Vase vlastné pivo!
tel.: +421 414 333 434, fax: +421 414 332 332
e-mail: info@domacemikropivovary.sk, www.domacemikropivovary.sk




Trieda ,,GOLD" . .
Old English Bitter

Z dob Viktoridnskej Britanie sa k ndm vracia jemné staré anglické pivo, tel-
natej a plnej chuti. Najlepsie chuti vychladené na pivnic¢nu teplotu (13°C).
Toto kvalitné pivo sa vari v duchu storocia starej tradicie varenia anglickych
piv. Teraz mate aj vy moznost uvarit si toto tradi¢né pivo a vychutnat si jeho
vynikajucu horkd chut, ktora sa zlepsuje a zreje s vekom. Ak mozete, ulozte

e ~ si niekolko flias aspofi na Sest mesiacov!
old english bttormewn kat. cislo: 401-80187

Highland Heavy Ale

Pred niekolkymi storociami zacali na Skotskej vysoCine malé pivovary vyra-
bat syte, tmavé, chmelové pivo, miestne zname ako ,Heavy" - bohaty, hoj-
ny. Piva typu ,Light" - lahké a svetlé, boli vyrabané na juh od hranice znamej
ako ,Milds" - jemny. Ale bol a je to polliter piva ,Heavy", ktory je typicky pre
chut horalov. Teraz mézete aj vy ziskat vyrazn(, bohatt, horkl( chut tohto

tmavého a vyvazeného napoja. Podavajte vychladené na pivni¢nu teplotu.
kat. Cislo: 402-80166

Imperial Stout

Ked ruska riSa rozsirila svoje Uzemie na Baltik, v priebehu pociatku rokov
1780, tak si Katarina Velka zamilovala silny British Stout (britsky cierny).
Imperial Stout zachytava zaklad tohto ozajstného klasického piva s celou
jeho podstatou: bohata Cierna farba a vyrazna sucha horkost zavr$end hlad-
kou a smotanovou chutou na zaver. Toto pivo je uvarené pre ochutnanie a
potesenie. Podavajte vychladené na teplotu 5°C.

India Pale Ale

V 19. storodi vznikol problém ako zasobovat ¢erstvym pivom britskych voja-
kov na Uzemi vtedajsej Britskej Vychodnej Indie. Behom cesty sa pivo kazilo,
a tak sa zacalo varit $pecialne pivo s vysokym obsahom alkoholu, ktory ho
ochranil v priebehu cesty. Po prijazde sa pivo riedilo na normalny obsah al-
koholu a podavalo sa vojakom. Ddstojnici mohli pit aj neriedené pivo a my

vam ponukame moznost uvarit si pivo pre vojakov alebo pre ddstojnikov.
kat. Cislo: 404-80172

kat. Cislo: 403-80171

Docklands Porter
Na konci 19. storocia sa varilo Specidlne pivo pre lodiarskych pristavnych
robotnikov. Docklands Porter bol pomenovany po tychto silnych muzoch,
ktori vykladali naklad zo Skunerov a plachetnic na mnohych miestach pozdiz
Temze. Porter ma unikatnu bohatu a uspokojujicu chut. Aj vy mozete ziskat
recept na tuto unikatnu chut tradi¢ného Victorian Porters.

kat. Cislo: 405-80161
Continental Pilsner
Je to typicky zastupca eurdpskych svetlych leziakov delikatnej a zamatovo
bohatej chuti. Predstavuje vyvazenu rovnovahu medzi prirodnou horkostou
chmelu a sladkostou sladu. Najlepsie je vychladeny na 5°C. Pri dodrzani na-
Sich inStrukci uvarite pivo tej najlepsej kvality - kvality, ktora vyhovovala v
15. storo¢i aj nemeckému varnému pravu ,Reinheitsgebot™,

kat. Cislo: 406-80158

Hmotnost =~ Objem Pridany Obsah  Findlna Horkost Farba
cislo koncentratu koncentratu  varky cukor alkoholu hustota EBU EBC

“avisorer | Owengnaner | a0k | 21 | oig | 42% | ot | s | 2w

403-80171 Imperial Stout 231 0 kg 1014 50-60 225-275

406-80158
Farby riadkov zodpovedaju farbe piva podla EBC.

Continental Pilsner

MISTR SLADEK - Vase vlastné pivo!
tel.: +421 414 333 434, fax: +421 414 332 332
e-mail: info@domacemikropivovary.sk, www.domacemikropivovary.sk

Trieda ,PREMIUM GOLD™

Midas Touch Golden Ale
Midas Touch Golden Ale je osviezujuce, svetlé pivo s bohatou zlatavou farbou
a vyraznou chmelovou chutou. Ponlka jemné pozvanie pre konzumentov

leziakov, aby vstupili do ,sveta® chuti v Style anglického horkého piva.
kat. Cislo: 501-80132

Smugglers Special Premium Ale
Smugglers Special Premium Ale je svetlé, sladové pivo so znamenitou rovno-
vahou dosiahnutou vyberom aromatického a horkého chmelu pri pouziti toho

najlepsieho anglického sladu.
kat. Cislo: 502-80224

Old Conkerwood Black Ale

,Old Conkerwood" je vyrazné pivo Ciernej farby s aromatickym chmelovym
charakterom. Nie je ako ,Porter" a nie je ani ako ,Stout". ,Old Conkerwood"
so zatvorenymi o¢ami chuti ako svetlé pivo. Zaklad tvori sucha horkost, kto-
ra je dana pouzitym Specialne vybraného sladu. Potesi podnebie a povzbudi

pijuceho k dalsiemu poharu tohto gastanovo zafarbeného piva.
kat. Cislo: 503-80203

Santas Winter Warner
Santas Winter Warner je tmavé, Specialne pivo, urcené k tichému rozjimaniu

pri praskajucom krbe.
kat. Cislo: 504-83102

Autumn Blush Cider
Cider tradicného zapadného Stylu, zodpovedajuci kvalitou triede Premium
Gold. Je vyrobeny z najlepsich prirodnych surovin s know how Muntons.

Skveld osviezujuca chut je dokazom toho, ze lepsi Cider ste si uvarit nemohli.
kat. Cislo: 505-83814

Typicka analyza:

Nazov Hmotnost =~ Objem  Pridany Obsah  Findlna Horkost Farba
koncentratu koncentratu  varky cukor alkoholu hustota EBU EBC
501-80132 Midas Touch Golden Ale 3,6 kg 231 0 kg 4,5 % 1015 35-45 10-15
502-80224 Smugglers Sp. Prem. Ale 3,6 kg 231 0 kg 4,5 % 1015 35-45 15-20
| 50380203 | Old Conkenmood BlackMle | 36kg | 231 | okg [ 45% [ 1015 | 3545 [ 8595 |
504-83102 Santas Winter Warner 3,6 kg 231 0 kg 57 % 1015 35-45 15-20
505-83814 Autumn Blush Cider 3,5kg 231 0 kg 5,0 % 1015 - <12

Farby riadkov zodpovedaju farbe piva podla EBC.

MISTR SLADEK - Vase vlastné pivo!
tel.: +421 414 333 434, fax: +421 414 332 332
e-mail: info@domacemikropivovary.sk, www.domacemikropivovary.sk




WOODFORDE'S NORFOLK ALES
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Mladinové koncentraty WOODFORDES
Great Eastern Ale
Great Eastern je lahodné pivo, plnej chuti a zlatej farby. Varené zo zmesi
kvalitnych sladov ,pale® a ,lager’. Pévodne varené pri prileZitosti vyrocia
150-tich rokov Velkej Vychodnej Zeleznice v Norfolku. Pivo je ocenené piv-
nymi expertami pre svoju schopnost udrzat plnd sladovt chut a prijemnd

horkost chmelu, ktord sa prejavi na konci po napiti.
kat. Cislo: 701-80232

Headcracker

Headcracker - zlaté jacmenné vino. Silné, telnaté pivo s kombinaciou chuti
sliviek a sliv, s citrusovou horkostou.

Headcracker - hlavna sutaz Zimné Britské Pivo (Bronz) 2005, Hlavny vitaz
Britské Pivo (Highly Commended) 1994 a 1993, a Casty vitaz cien Barley

Wine of Britain.
kat. ¢islo: 702-80233

Nelson’s Revenge

Nelson’s Revenge ma bohatu a kvetinovl arému. Sladké Norfolkské slady a
citrusova horkost st charakteristické pre toto lakavé priplatkové pivo.
Nelson’s Revenge (Nelsonova Pomsta) — Cena Pivovarnickeho Priemyslu Med-
zinarodné Ocenenie Cask-conditioned Best Bitter (Striebro) 2005, Champion

Best Bitter of Britain (Bronz) 2004.
kat. Cislo: 703-80234

Nog

Norfolk Nog je hladky, bohaty a zagulateny ,Old Ale" so zamatovou Struk-
turou a Spetkami Cokolady, melasy a sladkého drievka (pelendrek).

Norfolk Nog - Vitaz sutaze Britské Pivo (Zlato) 1992, Sutaz Zimné Britské

Pivo (Striebro) 1999, Sutaz Old Ale of Britain (Bronz) 2003.
kat. Cislo: 704-80235

Wherry

Wherry Bitter je Cerstvy a rezny s kvetinovymi prichutami. Pozadie sladkého
sladu a horkost grapefruitu charakterizuje tento vitazny Bitter.

Wherry Best Bitter - Hlavna cena Britské Pivo (Bronz) 2005, Vitaz Britské

Mladinové koncentraty BREWMAKER
Old English Ale
Pivo tmavo jantarovej farby so stredne plnym telom. Klasické anglické pivo,
dobre chmelené, s bohatou sladovou chutou. Pivo s vyvazenou chutou sladu

a chmelu. Podavajte pri 14°C.
kat. ¢islo: 1319-83692

Old London Porter

Pochadza z Londyna z roku 1720; vyrobeny podla jedného z najstarsSich re-
ceptov. Pévodne urceny pre londynskych pristavnych robotnikov a nosicov.
Ide o bohaté a plné, vyborne ochutené pivo s nadychom sladkého drievka
(pelendreku) a lieskovych orieskov. Prazeny slad dodava pivu krasny hladky

povrch.

Irish Velvet Stout

Irsky Velvet Temny Stout je velmi

zvlastny svojou vynimocnou kvalitou,

silou a chutou. Vyrobeny z najlepsich

surovin podla povodnej receptury.
kat. Cislo: 1308-83705

Scottish Heavy
Pivo tmavo jantarovej farby, pri-
jemnej horkosti s jemnym nadymo-

vanym koncom.
kat. ¢islo: 1313-83700

Strong Export Bitter
Jantarové pivo skvele chmelené, vy-
raznejSej horkosti, plnej chuti a vy-
raznej vone.

kat. ¢islo: 1315-83701

Cider De Luxe

Toto je velmi zvlastny produkt pre

home brewing, ide o koncentrat z kva-

litnych eurdpskych jablénych mustov.

Surogujte dextrézou: 1-1,5 kg na 23l.
kat. Cislo: 1312-83810

kat. ¢islo: 1320-83695

Northumberland Brown Ale
Stara osvedCena Anglicka receptu-
ra. Tmavé, vyborne chmelené pivo s

miernym orechovym koncom.
kat. ¢islo: 1310-83703

Shire Mild
Pivo tmavej farby v Style tradi¢nych
~ALE", vyraznej sladovej chuti s pri-

jemnym chmelenim.
kat. Cislo: 1314-83704

Victorian Bitter
Tradi¢ny bitter s vyraznym obsahom
horkého i aromatického chmelu. Tem-
ne jantarovej farby a plnej chuti.

kat. ¢islo: 1316-83702

Pivo (Zlato) 1996, a Casty vitaz Bitter of Britain. Typicka analyza:

Kat. Nazov Hmotnost Objem Pridany Obsah Findlna Horkost Farba
cislo koncentratu koncentratu  varky cukor alkoholu hustota EBU EBC

kat. Cislo: 705-80236

1319-83692 Old English Ale | 3kg | 231 | okg | 45% | 101012 | 4555 27-33
Typicka analyza: 1308-83705 Irish Velvet Stout 1,8 kg 231 1kg 48%  1008-10 50-60  225-275

Nazov Hmotnost =~ Objem Pridany Obsah  Findlna Horkost Farba

koncentratu koncentratu  varky cukor alkoholu hustota EBU EBC

701-80232 Great Eastern 3kg 231 0kg 4,5% 1014 25-35 8-12
702-80233 Headcracker 3kg 13,51 0kg 7,0 % 1016 45-55 16-20
703-80235 Nelson’s Revenge 3kg 20,51 0kg 45% 1014 2535 | 20-25

: 1312-83810 Cider De Luxe 1,7 kg 231 1kg 6,5% | 1005-8 ] <12
705-80236 Wherry Bitter 3kg 231 0kg 3,8 % 1014 25-35 16-20

Farby riadkov zodpovedaju farbe piva podla EBC. Farby riadkov zodpovedaju farbe piva podla EBC.
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MiLESTOINE

Mladinové koncentraty MILESTONE

Crusader

Prémiovy Real Ale kit na 20 litrov piva. Rubinovo c¢ervené pivo belgického
typu s pikantnym koncom. Objem alkoholu 4,4% ABV bez surogacie. Velmi
chutné, idedlne k rybam, hydine, Salatom alebo k vegetarianskej strave.

Donner & Blitzed

DalSie skvelé viano¢né pivo z pivovaru Milestone; ale nie je $koda cakat
na Vianoce? Pivo plnej sladovej chuti, s nadychom tmavej melasy a rumu.
Dokonale vyvazené chmelenie, tmavo gastanova farba a chut naozajstného

kat. Cislo: 911-83686 viano¢ného peciva. Objem alkoholu: 4,5%.

kat. Cislo: 917-83840

Raspberry Wheat Beer 5
Fantastické letné pivo, ale rovnako dobre sa moze pit kedykolvek. Spickovej
kvality sa dosahuje, pokial sa vari 19 litrov piva (priblizne 5,6% ABV), ale
moze sa pripravit aj na 23 litrov (priblizne 4,4% ABV). Pivo pravého konti-
nentalneho ovocného typu. Objem alkoholu: 5,6/4,4%.

Lions Pride
Premiovy Real Ale kit na 20 litrov piva. Ale medenej farby, dobre vyvazené a
osviezujuce. Objem alkoholu 3,8% ABV bez surogdcie. Vyborné na pitie na

zahrade za letného veclera alebo kedykolvek k uhaseniu smédu.

kat. Cislo: 912-83687 Y
kat. Cislo: 918-83840

Typicka analyza:

IPA N&zov Hmotnost ~ Objem  Pridany Obsah  Findlna Horkost
/ _ Premiovy Real Ale kit na 20 litrov piva. Zlatavé pivo, ktoré ma jedine¢ny rez, koncentratu Sondenirdl | vty | ekker | alensly | useis | EU
THiLESTONE osviezujice a dobre chmelené. Objem alkoholu 4,8% ABV bez surogacie.

= Podavajte so syrom a suSienkami. Alebo len tak. 912-83687 Lions Pride 3kg 201 0 kg 3.8 % 1016 35-45 30-35
kat. &islo: 913-83688

913-83688 IPA 3 kg 20| 0 kg 4,8 % 1014 18-25 25-28

915-83690 Black Pearl 220-250

916-83839 Dasher the Flasher 3 kg 231 0 kg 4.5 % 1 1 1

917-83840 Donner & Blitzed 3k 231 0 k 4,5 % 1 1 1
Olde Home Wrecker J J °

918-83840 Raspberry Wheat Beer 3 kg 19/23 | 0 kg 5,6/4,4 % 1 1 1

Premiovy Real Ale kit na 20 litrov piva. Ma orechovu farbu, je telnaté s plnou
aromou pecenych gastanov a s prijemnym koncom po vlasskom orechu.
Zahreje v studenej zime. Objem alkoholu 4,9% ABV bez surogacie. Hodi sa
k dusenym masam.

Farby riadkov zodpovedaju farbe piva podla EBC.

kat. Cislo: 914-83689

Black Pearl 5 )
Premiovy Irsky Stout kit na 20 litrov piva. Cierne pivo autentické s Irskym
Stoutom, s prichutou pe¢eného toastu a kavy. Tmavé a tajomné. Objem al-

koholu 4,3% ABV bez surogacie. Vhodné k tmavym masam a zverine.
kat. ¢islo: 915-83690

Dasher the Flasher
Navrhnuté ako vianoéné pivo s plnou sladovou chutou, temne ¢ervenej farby
a jemnej ovocnej aromy s jemnym horkym koncom. Velmi hladké a krémo-

vé. Objem alkoholu: 4,5%.
kat. Cislo: 916-83839
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Typicka analyza:

Mladinové koncentraty BREWFERM

Kriek-Ceresnové

Mierne kysel¢, ale sladké a
aromatické. Cervena farba
piva s krasnou voriou. Z tych

najlepsich sladov a chmelov.
kat. Cislo: 801-19718

Triple-bylinné

Nadherna zlata farba, telna-
té, lahké ale silné, mierne
bylinna chut a chmelené. Z

najlepsich sladov a chmelov.
kat. Cislo: 803-20451

Ambiorix

Jantarové letné pivo s me-
denym odtielom, na zaciat-
ku mierne kyslé a na konci

prijemna a sladka chut.
kat. Cislo: 805-21490

Gallia

Zname belgické pivo s na-

¢ervenalou farbou, chutovo

vyvazené s uslachtilou hor-

kostou. Velmi osviezujlce.
kat. &islo: 807-22800

Oud Vlaams Bruin

Velmi aromatické, tmavo-
hnedé pivo, s dotykom slad-
kého drievka a nizSim obsa-

hom alkoholu.
kat. Cislo: 809-22800

Christmas

Silné, tmavé pivo s prijem-
nou sladovou chutou. Ty-
pické dezertné pivo pre do-

kreslenie pohody.
kat. ¢islo: 811-22800

N

Framboos-malinové
Osviezujlce pivo s jemnou a
lahodnou vo6nou pre horuce
letd. Tiaz ako aperitiv! Z vy-
beranych sladov a chmelov.
kat. ¢islo: 802-20255

Grand Cru-ovsené

Nadherna farba a plné pivo
s prijemnou korenistou vo-
nou a sladovo-ovocnou chu-

tou. Z top sladov a chmelov.
kat. &islo: 804-21145

Diabolo

Diabolské pivo. Svetlé pivo
zlatistej farby, s mierne na-
slddlou chutou, s vysokym

obsahom alkoholu.
kat. ¢islo: 806-22340

Abdij
Tmavohnedé pivo plného
tela, s prichutou sladu. Vy-
nikajuce pivo, ktoré vyzadu-
je dihé zrenie.

kat. Cislo: 808-22800

Tarwebier

Lahké, svetlé a mierne za-
kalené pivo s osviezujlcou
chutou a nddhernou arémou

- skutocny ,blanchke".
kat. Cislo: 810-22800

805-21490

Ambiorix 1,5 kg

151

0,75 kg

Nazov Hmotnost =~ Objem  Pridany Obsah  Findlna Horkost
koncentratu koncentratu  varky cukor alkoholu hustota EBU
802-20255 Framboos 1,5 kg 121 0,5 kg 6,0 % 1010 - -
803-20451 Triple 1,5 kg 9l 0,5 kg 8,0 % 1010 - -
804-21145 Grau Cru 1,5 kg 9l 0,5 kg 8,0 % 1010 - -

6,5 % 1010

oz Do | sk | o1 | sk | bow | w0 | - | -

808-22800
809-22800

Abbey beet
Old Flemish Brown

“ooaos0|  Taweder | kg | 151 | oskg | so% | towo | - | -

1,5kg
1,5 kg

Farby riadkov zodpovedaju farbe piva podla EBC.

91
12|

0,5 kg
0,5 kg

5,5 % 1010
6,0 % 1010
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Mladinové koncentraty BLACK ROCK

East India Pale Ale

Pivo jantarovej farby, podla sta-
roanglickej receptury, vyrazne
sladovd chut. Silne chmelené!

Podavajte vychladené na 12°C.
kat. Cislo: 9981-21381

Lager

Zmes odréd chmelu vytvara
charakteristick(l horkost a vériu
tohto svetlého a osvezujuceho

leziaku.
kat. ¢islo: 9983-21411

Dry Lager

LeZiak svetlej farby, osviezuju-
cej chuti, suchy a rezny s Cis-
tym koncom. Ideédlny k uhase-

niu nielen letného smadu.
kat. cislo: 9985-21431

Export Pilsener
Svetly koncentrat v Style tradic-
ného Ceského plzernského piva.
Je to osviezujuci a nenapodobi-
telny original.

kat. Cislo: 9988-21471

New Zealand Company

Bitter

Pévodne sa varilo v Anglicku,

tak, aby vydrzalo dlhu cestu na

Novy Zéland; ma vyraznu chut.
kat. Cislo: 9990-21451

Nut Brown Ale

Jantarové, telnaté pivo z Nové-
ho Zélandu s cCistou sladovou
chuti a vyvazenou chmelovou

horkostou.
kat. Cislo: 9992-21491

Typicka analyza:

Hmotnost
koncentratu

Nazov
koncentratu

Objem
varky

Pridany
cukor

New Zealand Draught

Draught je vynikajluce pivo,
ktoré uspokoji najnarocnejsich
milovnikov piva typu Draught.

Podavajte vychladené na 12°C.
kat. ¢islo: 9982-21391

Colonial Lager

. Tento klasicky svetly leziak zna-

menitej chuti z Nového Zélandu
je vytvoreny k uhaseniu aj toho

najvacsieho smadu.
kat. Cislo: 9984-21421

Bock

Aj ked pochadza z Nového Zé-
landu, je to typické nemecké
tmavé pivo, s robusnou plnou

chutou a spravnou horkostou.
kat. Cislo: 9987-21461

Miner s Stout

Toto typické irske pivo si oblu-
bili aj banici na Novom Zélande.
Tmavé pivo, hladké, telnaté, s

dlhym doznievanim.
kat. Cislo: 9989-21441

Whisperring Wheat
PSeni¢cné pivo zlatistej farby
s jemne ovocnym nadychom.
Velmi osviezujlce a prijemné v
horucich dnoch.

kat. ¢islo: 9991-21481

Findlna Horkost
hustota EBU

Obsah
alkoholu

9987-21461

Bock 1,7 kg

231

9981-21381 East India Pale Ale 1,5 kg 231 1,0 kg 3,8 % 1002 21-25 22-28
9982-21391 New Zealand Draught 1,5 kg 231 1,0 kg 3,8 % 1002 20-30 15-25
9983-21411 Lager 1,5kg 231 1,0 kg 3,8 % 1002 18-21 <7
9984-21421 Colonial Lager 1,5 kg 231 1,0 kg 3,8 % 1002 21-25 8-12
9985-21431 Dry Lager 1,5 kg 231 1,0 kg 3,8 % 1002 16-21 <7

1,0 kg

4,2 % 1006 17-23 80-100

9989-21441
9990-21451

New Zealand Company Bitter

Miner's Stout 1,7 kg

1,7 kg

231
231

1,0 kg
1,0 kg

4,2 % 1006
4,2 % 1006

40-50 170-220
30-40 27-33

9991-21481

9992-21491
Farby riadkov zodpovedaju farbe piva podla EBC.

Whisperring Wheat
Nut Brown Ale

1,7 kg

231
231

1,0 kg
1,0 kg

4,2 % 1006
4,2 % 1006

17-22 6-10
17-22 80-100
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Lager
Svetlé pivo z tasmanského
chmelu a juhoaustralského jac-
mena. Podavajte dobre vychla-

dené na 8°C.
kat. Cislo: 9901-1001

Real Ale

Pivo svetlej farby, dobra pena
a prijemna ovocna chut. Boha-
ty sladovy charakter. Podavajte

vychladené na 12°C.
kat. &islo: 9903-1003

Bitter

Pivo vyraznej mosadznej farby
s krémovou penou, ovocnou
arémou, s horkym zakoncenim.

Podavajte vychladené na 12°C.
kat. ¢islo: 9905-1005

European Lager
Prémiovy leziak od Coopers
predstavuje najvyssSiu kvalitu
europskych piv typu lager. Po-
davajte vychladené na 8°C.

kat. Cislo: 9907-1007

Mexican Cerveza

Svetlé pivo s cistou lahodnou

chutou. Doporucujeme podavat

vychladené na 8°C. Do pohara

mdzete pridat platok limetky.
kat. Cislo: 9909-1009

Wheat

Svetlé pSenicné pivo zlatistej
farby s typickym miernym za-
kalom, vyraznej chuti a delikat-

ne hustej peny.
kat. ¢islo: 9911-1011

Irish Stout

Irsky plny Stout, silne ciernej
farby; aroma pelendreku, jem-
ne horké, suché zakoncenie.

Podavajte vychladené na 14°C.
kat. Cislo: 9913-1013

IPA

Pivo jantarovej farby, podla sta-
roanglickej receptury, vyrazne
sladova chut. Silne chmelené!

Podavajte vychladené na 12°C.
kat. Cislo: 9915-1015

Mladinové koncent

raty COOPERS

e

L

W

T

{ - -

¥ T

. Svetlé pivo s

I

Draught

vynikajlucou
aromou, horkej chuti, charak-
teristickej pre pivo typu bitter.

Podavajte vychladené na 12°C.
kat. Cislo: 9902-1002

Stout )

Cierne pivo Irskeho Stylu. Hor-

kost sladu tannis v kombinacii

s najkvalitnejSim chmelom vy-

tvara skvelé suché zakoncenie.
kat. Cislo: 9904-1004

Dark Ale

Pivo vyraznej mahagdnovej far-
by a krémovej peny. PIna, rov-
nomerne vyvazena chut s top

horkostou a suchym koncom.
kat. &islo: 9906-1006

Canadian Blonde

Pivo slamovej farby, vhodné
pre horice dny. Lahké, jemne
chmelené a aromatické pivo.

Podavajte vychladené na 8°C.
kat. Cislo: 9908-1008

Australian Bitter

Pivo svetlej farby a plnej chuti,
s prijemnou arémou a horkym
zakoncenim. Podavajte vychla-

dené na 12°C.
kat. ¢islo: 9910-1010

Pilsener

Pivo slamovej farby s aromatic-
kym chmelom Saaz. Z dvojra-
dového, vyberového sladu. Po-

davajte vychladené na 8°C.
kat. Cislo: 9912-1012

Traditional Draught

Tradi¢ny Draught je vynikajlce
pivo, ktoré uspokoji naro¢nych
milovnikov piva Draught. Poda-

vajte vychladené na 12°C.
kat. &islo: 9914-1014

Ginger Beer

Tradi¢né zazvorové pivo s tro-
chou korenia zarucene uhasi
kazdy smad. Podavajte vychla-

dené na 10°C.
kat. ¢&islo: 9918-1018

MISTR SLADEK - Vase vlastné pivo!
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Heritage Lager

. Zlto-zlaty leZiak s bohatou pe-

nou, vyvazenou chutou a s vy-
raznou aromou. Podavajte vy-

chladené na 8°C.
kat. ¢islo: 9917-1017

Sparkling Ale

Sumivé Ale sa vyznacuje ovoc-
nymi estermi, sladovym pod-
nebim a Spickovym chmelom.

Podavajte vychladené na 12°C.
kat. Cislo: 9919-1019

Typicka analyza:

ASTRALIAN PALE AL
“ A

ENGLISH BITTER
e

Australian Pale Ale

. Koncentrat v style Coopers Ori-

ginal English Beer, ktory je iko-
nou australskych piv. Podavajte

vychladené na 12°C.
kat. ¢islo: 9918-1018

English Bitter

English Bitter ma medenu farbu
a krémovu penu. Charakteris-
tické horké doznievanie. Poda-

vajte vychladené na 12°C.
kat. Cislo: 9920-1020

9904-1004

Stout 1,7 kg

231

1,0 kg

Nazov Hmotnost =~ Objem  Pridany Obsah  Findlna Horkost Farba
koncentratu koncentratu  varky cukor alkoholu hustota EBU EBC
9901-1001 Lager 1,7 kg 231 1,0 kg 3,8 % 1006 20-21 5-7
9902-1002 Draught 1,7 kg 231 1,0 kg 3,8 % 1006 22-23 7-9
9903-1003 Real Ale 1,7 kg 231 1,0 kg 3,8 % 1006 30-31 12-13

3,8 % 1006 38-39 98-100

wosro05|  mww | kg | 0 | tokg | se% | fo00 | 904 | 2220

9907-1007 European Lager 1,7 kg 231 1,0 kg 3,8 % 1006 18-19 5-7
9908-1008 Canadian Blonde 1,7 kg 231 1,0 kg 3,8 % 1006 22-23 3-4
9909-1009 Mexican Cerveza 1,7 kg 231 1,0 kg 3,8 % 1006 22-23 4-5
9910-1010 Australian Bitter 1,7 kg 231 1,0 kg 3,8 % 1006 26-27 4-5
9911-1011 Wheat 1,7 kg 231 1,0 kg 3,8 % 1006 16-17 3-4
9912-1012 Pilsener 1,7 kg 231 1,0 kg 3,8 % 1006 22-23 4-5
9913-1013 Irish Stout

9914-1014 Traditional Draught 1,7 kg 231 1,0 kg 3,8 % 1006 22-23 7-8
9915-1015 IPA 1,7 kg 231 1,0 kg 3.8 % 1006 38-39 22-23
9916-1016 Sparkling Ale 1,7 kg 231 1,0 kg 3,8% 1006 26-27 4-5
9917-1017 English Bitter 1,7 kg 231 1,0 kg 3,8 % 1006 32-33 22-23
9918-1018 Ginger Beer 0,98 kg 201 1,0 kg 3,5% 1006 - -
9919-1019 Heritage Lager 1,7 kg 231 1,0 kg 3,8 % 1006 21-22 5-7
9920-1020 Australian Pale Ale 1,7 kg 231 1,0 kg 3,8 % 1006 18-19 4-5

Farby riadkov zodpovedaju farbe piva podla EBC.
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Mladinové koncentraty MISTR SLADEK

NizSie uvedené koncentraty Mistr Sladek nie st vhodné pre zaciatoCnikov,
ani pri zakupeni domaceho mikropivovaru!

Svetlé pivo - suseny konc. Tmavé pivo - suseny konc.

I s Svetlé pivo je suseny mladino- Tmavé pivo je suSeny mladi-
e vy koncentrat, ktory zodpoveda novy koncentrat, svetlo hnedej
’ a— ) leZziaku plzenského typu. Pivo farby a vyraznej horkosti. Bez
59 o | | vy38ej horkosti. Bez kvasiniek! kvasiniek!

kat. Cislo: 110100 kat. Cislo: 110101

Slezsky temny
. Pivo je prijemne horké aj pri za-
kladnom chmeleni a nema pre
Ceské tmavé piva typicky vyso-
ky podiel neskvasenych cukrov.
kat. Cislo: 607-80168

Slezsky temny - spodné

. Skvely tmavy leziak, ktory vy-
nikd bohatym telom aj penou
a zachovava si vsetky atribaty

tmavych piv. Spodné kvasenie.
kat. Cislo: 608-80168

Prémiovy leziak
Svetly leziak vyrobeny na za-
klade tradi¢nych receptur ces-

kého leZiaku. Sudastou mladi-

nového koncentratu je i chmel.
kat. ¢islo: 601-80109

Leziak - spodné

Svetly leziak vyrobeny na zakla-
de tradi¢nych receptur ¢eského
leZiaku. Rovnaky ako Prémiovy

leziak, ale pre spodné kvasenie.
kat. &islo: 602-80110

MISTR SLADEK
LEZAK

spooyi - svimi

Znalcov leziak 3 Cesky leziak - spodné
g@j‘\\ 1 Svetly leziak, ktory sa vyzna- ﬁ@";"\y\ 1 Svetly leziak, ktory sa vyzna-
m ¢uje plnou chutou a nadhernou m ¢uje plnou chutou a nadhernou

| farbou. Sucastou mladinového " | farbou. Totozny ako Znalcov le-
;——4 koncentratu je i chmel.

|| ziak, ale pre spodné kvasenie.
= kat. Cislo: 603-82954 !,9_’*""‘1 kat. Cislo: 604-82955

MISTR SLADEK

MISTR SLADEK o >
v LEL \ctsm‘( L"lg'ki
o -

@
Weizen
PSeni¢né pivo - tradicné pivo
] charakteristické svojou svie-
| zou chutou a farbou. Podava sa

dobre vychladené s citronom.
kat. Cislo: 605-82956

Nazov Hmotnost Objem Pridany Obsah  Findlna Horkost Farba

koncentratu koncentratu  varky cukor alkoholu hustota EBU EBC

601-80109 Prémiovy Leziak 1,5 kg 231 1,0 kg 3,8 % 1008 25-35 8-12
602-80110 Leziak - spodné 1,5 kg 231 1,0 kg 3,8 % 1008 35-40 8-12
603-82954 Znalcov Leziak 1,8 kg 231 1,0 kg 4,5 % 1008 45-55 16-20
604-82955 Cesky Leziak - spodné 1,8 kg 23| 1,0 kg 4.5 % 1008 45-55 16-20
605-82956 Weizen 1,8 kg 231 1,0 kg 4.5 % 1008 25-35 8-10
110100 Svetlé Pivo 1,0 kg 18?;{]120: - i"97:/f :II 8(1)3 30-42 7-12

Farby riadkov zodpovedaju farbe piva podla EBC.

MISTR SLADEK - Vase vlastné pivo!
tel.: +421 414 333 434, fax: +421 414 332 332
e-mail: info@domacemikropivovary.sk, www.domacemikropivovary.sk

Navod na pripravu piva z mladinovych koncentratov - vrchne kvasené piva

Priprava piva z mladinovych koncentratov je najjednoduchsia a najrychlejsia cesta vyroby piva v domacich
podmienkach. Mladinovy koncentrat je mladina uvarena v profesionalnom pivovare zbavena vody. Vyhodou je istota
nemennej receptlry a zarucena kvalita mladiny. Princip vyroby piva z tychto koncentratov je velmi jednoduchy a spociva
v tom, Ze do mladiny vratime vodu, popripade doplnime kvasné cukry a nechdme prekvasit. V nasledujlcich riadkoch
vam poskytneme navod ako si pripravit vlastné pivo z mladinového koncentratu. Jednou z hlavnych podmienok Uspechu
je Cistota a sterilita vSetkych nadob a naradia, ktoré sa dostanu do styku s vasim pivom. Pripadné napadnutie divokymi
kvasinkami znehodnoti vase pivo a vy budete sklamani vysledkom vasho usilia.

1. Varenie

Z plechovky s koncentratom odstranime plastové viecko a vyberieme balicek s pivnymi kvasnicami a plechovku
ponorime do nddoby s horGcou vodou asi na pat minut, potom plechovku otvorime. Po zahriati sa husty koncentrat lepsie
vyprazdni do fermentacnej nadoby. Pozor! Plechovka bude hortica. Obsah plechovky vylejeme do fermentacnej nado-
by. Potom prilejeme cca 2 | horlcej vody a mieSame tak dlho, dokial koncentrat nie je dokonale rozpusteny. Nasledne
priddme kvasny cukor a opat dékladne premie$ame. Kvasné cukry ovplyviiuji budici obsah alkoholu, preto zmenou ich
mnozstva spdsobime aj zmenu obsahu alkoholu. Zakladna receptira uvadza 1kg kvasného cukru, zvysenie tohto mnoz-
stva nedoporuéujeme, pretoZe neprinesie zlep$enie, skor naopak. Pokial chcete ziskat pivo lahSie, mdZete obsah cukrov
znizit. Zlep$enie vyslednej kvality piva dosiahnete pouZitim sladového vytazku sudeného (maltdza), tekutého alebo
dextrézy. Rozhodne doporudujeme vyhnu(t sa sacharéze (repné cukry). Potom dolejeme studenou vodou do celkového
obsahu uvedeného u konkrétneho koncentratu a znovu dokladne premiesame.

2. Primarne kvasenie (hlavna fermentacia)

Pri dolievani vody do celkového doporuceného objemu sledujeme na teplomere teplotu a dolievame studenu
alebo prevarenu vodu tak, aby vysledna teplota bola 18-22°C. Potom otvorime balicek s kvasinkami, prisypeme ich do
nadoby a riadne zamieSame. Po uplynuti troch mindt zopakujeme miesanie a dokladne uzavrieme veko fermentacnej
nadoby a nasadime kvasnu zatku s tesnenim. Do polovice kvasnej zatky nalejeme prevarenu, ale studen( vodu. Potom
fermentacnt nadobu umiestnime na tmavom mieste s pokial’ mozno stalou teplotou v rozmedzi 18-22°C. Teplota hra
vyznamnu Ulohu pri fermentacii a vyraznym sp6sobom ovplyvni kvalitu piva, preto pozorne sledujte ¢i sa teplota udrzuje
v stanovenom rozmedzi (18-22°C). Primarna fermentécia trva asi 5-10 dni, v zavislosti na druhu koncentratu a teploty.
Primarna fermentdcia je ukondend, ked sa prestanu tvorit bubliny v kvasnej zatke a hladiny v oboch poloviciach kvasnej
zatky sa vyrovnaju.

3. Sekundarne kvasenie (druhotné dokvasovanie)

Ak mame istotu, Ze hlavné kvasenie je ukoncené a kvasna zatka ma vyrovnané hladiny, pristipime k stacaniu.
MoéZeme pouzit sklenené flade, PET flade alebo méZeme pivo stolit do sidkov. UPOZORNENIE! PET flade musia byt urce-
né pre dokvasovanie piva a sklenené flade nesmu byt na jedno pouZitie (nevratné flade neodoldvaju tlaku). Pivo std¢ame
za pomoci plniacej tyéinky ,stacac", ktort za pomoci redukcie nasunieme na vypustaci ventil. Pred sto¢enim doporuéu-
jeme asi 2 dl piva odliat. Tymto spdsobom sa zbavime kalu usadeného vo ventile. Pri plneni nasunieme fladu na stac¢ac
tak, aby sa ventil stacacCa dotkol dna flase a tym sa ventil uvolni. Pouzitim std¢aca zamedzime peneniu piva pri stacani.
Stacac vytiahneme od dna vo chvili, ked' je flasa Uplne plna. Pri vysunuti stacaca vznikne priestor pre nahromadenie
oxidu uhli¢itého. Po naplneni flase priddme fermentacny drops. Fermentacny drops je Specialne pripraveny pre domace
varenie piva a jeho Ulohou je vytvorit oxid uhlidity a napenit pivo. Na 0,5] vioZime 1 tabletu dropsu alebo mdZeme pouzit
3g maltézy (nedopuruc¢ujeme nahradit cukrom). Po viloZeni dropsu flade zazadtkujeme a niekolkokrat prevratime hore
dnom, aby sa drops lep$ie rozpustil. UloZzime na tmavé miesto s teplotou okolo 20°C a nechdme 10 dni odlezat, potom
ulozime na tmavom a chladnom mieste po dobu asporn 10 dni. POZOR - flase vzdy skladujte vo vertikalnej polohe, aby
sa kvasinky usadzovali na dne flase. Po uplynuti tejto doby je vase pivo pripravené ku konzumacii, no napriek tomu
doporucujeme ponechat pivo zriet dlhdiu dobu (min. 4 tyZdne a viac), a tak nechat vyniknut jeho pInd a bohatt chut. V
sklenenych, ddkladne uzavretych fladiach vade pivo dozreje v leZiak excelentnej kvality. Pivo méZete nechat zriet aj viac
ako 24 mesiacov.

Navod na pripravu piva z mladinovych koncentratov - spodne kvasené piva
Priprava je podobna ako pri vrchne kvasenych pivach:

1. Varenie - postup je rovnaky ako hore.

2. Primarne kvasenie (hlavna fermentacia) - postup rovnaky ako hore, len vysledna teplota a aj teplota kvasenia
musi byt v rozmedzi 10-15°C. Doporudujeme kvasinky najskdr najskdr rozmiesat v 300ml prevarenej vody vychladenej
na 35°C, nechat ich tak asi 60 mindt a potom vyliat do mladiny.

3. Sekundarne kvasenie (druhotné dokvasovanie) - postup rovnaky ako hore, len ulozime na tmavé miesto s tep-
lotou v rozmedzi 10-15°C na dobu 2-3 dni. Potom pivo presurite na miesto s teplotou v rozmedzi 5-10°C na dobu aspon
21 dni.

MISTR SLADEK - Vase vlastné pivo!
tel.: +421 414 333 434, fax: +421 414 332 332
e-mail: info@domacemikropivovary.sk, www.domacemikropivovary.sk
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Dextroéza - 0,5kg

' Start fermentacie a zaroven zacho-
vate vlastnosti piva. Vyrazne lepSia

{ chut piva ako pri pouziti sachardzy.
kat. ¢islo: 110108

Sladovy vytazok, svetly - 0,5kg
Sladovy vytazok zachova sladovu
chut vasho piva a doda pivu farbu a

hustu penu. Farba: 10-12 EBC
kat. Cislo: 110092

Sladovy vytazok, ¢ierny - 0,5kg
Idealny pre piva typu Stout, Por-
ter, Brown Ale. Dodava pivu bohaté
telo, pridava sladovl arému a pri-

rodzenu farbu. Farba: 44-70 EBC
kat. Cislo: 110094

Sladovy vytaZok, extra &ierny -

0,5kg

Idealny pre piva typu Stout, Porter,
Brown Ale. Dodava pivu bohaté telo

a tmavu farbu. Farba: 70-120 EBC
kat. ¢islo: 110095

Sladovy vytaZok, stredny -
0,5kg

Idealny pre piva typu Bitter a niek-
toré Ale. Dodava pivu bohaté telo a

zaobleny koniec. Farba: 22-44 EBC
kat. Cislo: 110093

Fermentacny drops - 50ks
g Fermentacny drops slazi k druhot-
nej fermentacii a k napeneniu do-
maceho piva vo flasiach. Davkova-
nie je 1 drops (3g) na 0,5l piva.
kat. &slo: 110110

Pouzitim dextrézy docielite rychlejsi

' Dextréza - 1kg

Pouzitim dextrézy docielite rychlejsi
Start fermentacie a zaroven zacho-
vate vlastnosti piva. Vyrazne lepsSia
chut piva ako pri pouziti sachardzy.

kat. ¢islo: 110109

Sladovy vytazok, svetly - 1kg
Sladovy vytazok zachova sladovu
chut vasho piva a doda pivu farbu a

hustu penu. Farba: 7-12 EBC
kat. Cislo: 110080

Sladovy vytazok, ¢ierny - 1kg

Idedlny pre piva typu Stout, Por-
ter, Brown Ale. Dodava pivu bohaté
telo, pridava sladovl aromu a pri-

rodzenu farbu. Farba: 44-70 EBC
kat. Cislo: 110081

1 Sladovy vytazok, extra ierny -

1kg
Idedlny pre piva typu Stout, Porter,

| Brown Ale. Dodava pivu bohaté telo

a tmavu farbu. Farba: 70-120 EBC
kat. Cislo: 110082

Sladovy vytaZok, p$eniény -
0,5kg

Idealny pre piva typu Wheat a Wei-
zen. Dodava pivu bohaté telo, zlep-

Suje stalost peny. Farba: <12 EBC
kat. ¢islo: 110096

MISTR SLADEK - Vase vlastné pivo!
tel.: +421 414 333 434, fax: +421 414 332 332
e-mail: info@domacemikropivovary.sk, www.domacemikropivovary.sk

oA

£'0%

Sladovy vytazok, svetly - 1,5kg
Je urceny k surogacii mladinového

koncentratu, zachova sladovd chut

vasho piva a doda pivu farbu a hus-

tu penu. Farba: 18-22 EBC
kat. &islo: 612-83009

Sladovy vytaZok, tmavy - 1,5kg
Je urceny k surogacii mladinového

koncentratu, zachova sladovl chut

vasho piva a doda pivu farbu a hus-

tu penu. Farba: 90 EBC
kat. &islo: 612-83020

Sladovy vytazok, svetly - 1,5kg
Vyrobeny z vybranych anglickych
svetlych leziackych sladov. Doda
pivu spravnu sladovu chut a hustd

penu. Farba: 8-12 EBC
kat. Cislo: 616-80179

Sladovy vytazok, tmavy - 1,5kg
Cokoladovy slad a krystalovy svet-
ly slad sa pouziva pri vyrobe tohto
vytazku. K vareniu piv typu Milds,
Porter a Stout. Farba: 50-60 EBC
kat. ¢islo: 616-80159

Sladovy vytazok, svetly - 1,5kg
Tekuty sladovy vytazok je uréeny k
surogacii mladinového koncentratu.
Zachova sladov( chut piva a doda

pivu farbu a penu. Farba: 5 EBC
kat. Cislo: 9930-0101

Sladovy vytazok, tmavy - 1,5kg
Tekuty sladovy vytazok je uréeny k
surogacii mladinového koncentratu.
Zachova sladovu chut piva a doda

pivu farbu a penu. Farba: 165 EBC
kat. &islo: 9930-0103

Sladovy vytazok, svetly - 3kg
Je urceny k surogacii mladinového
koncentratu, zachova sladovl chut
vasho piva a doda pivu farbu a hus-

tu penu. Farba: 18-22 EBC
kat. &islo: 612-83010

Sladovy vytaZok, extra svetly -
1,5kg

Vyrobeny z najsvetlejsich sladov,
spracovany pri nizkych teplotach

pre extra pivo. Farba: 4-7 EBC
kat. &islo: 616-80165

Sladovy vytaZok, jantarovy -

1,5kg

Vyrobeny zo zmesi svetlych a

krystalovych sladov, idealny k vyro-

be piv typ Bitter. Farba: 16-20 EBC
kat. &islo: 616-80134

Sladovy vytazok, p$eniény -
1,5kg

Je urceny pre psSeni¢né piva. Zacho-
va sladovl chut, svetl( farbu a hus-

tu penu. Farba: <10 EBC
kat. ¢islo: 616-80200

Sladovy vytaZok, jantarovy -
1,5kg

Sladovy vytazok zachovd sladovu
chut piva a doda pivu farbu a hustu

penu. Farba: 34 EBC
kat. ¢islo: 9930-0102

Sladovy vytazok, pseniény -
1,5kg

Sladovy vytazok zachova sladovu
chut piva a doda pivu farbu a hustu

penu. Farba: 6,5 EBC
kat. &islo: 9930-0104

MISTR SLADEK - Vasge vlastné pivo!
tel.: +421 414 333 434, fax: +421 414 332 332
e-mail: info@domacemikropivovary.sk, www.domacemikropivovary.sk
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Sladové vytazky potrebné k vareniu piva sa nachadzaju na dvoch predchadzajucich stranach.
Dalsie suroviny potrebné k vareniu pozrite v kapitole 3. Varenie piva zo zakladnych surovin.

Slad cesky, extra svetly
Originalny Cesky jaCmenny slad plzenského typu, uréeny k vyrobe Ceskych lezia-
kov. Vlastnosti: LoB farba 2-3 EBC, VIhkost 4,3%, Extract 80%.

Cely, balenie 2kg - katalogové cislo: 1-82501
Cely, balenie 5kg - katalogové Cislo: 1-82502

Navod na domacu vyrobu Ceského svetlého leZiaku zo sladu

Voda na prvy nalev (1) 7 14 35 Cely, balenie 25kg - katalogové cislo: 1-82504
Slad plzefisky (kg) > 4 10 Drveny, balenie 2kg - katalogové Cislo: 1-82503
Voda pre vysladovanie (I) 7 14 B5

Granulovany chmel (g) 35 70 175

Kvasinky pre spodné kvasenie (g) 25-30 56-60 125-135

Technologické zariadenie: mlynéek na slad, varny hrniec s objemom cca o 1/3 vacsim ako vysledné mnozstvo mla-
diny, nadobu na horucu vodu - 80°C, miesadlo, teplomer 0-100°C, Cistu lanovu plachetku na scedenie sladiny, kvasnu
nadobu s objemom o 20% vacsim ako je varka, flase na lezanie, priestor s teplotou 7-10°C pre hlavné kvasenie, priestor
s teplotou 1-4°C pre dokvasovanie piva.

Slad plzensky, svetly
Prémiovy plzensky jaCmenny slad, uréeny k vyrobe Ceskych leziakov.
Vlastnosti: LoB farba 3-4 EBC, VIhkost 4,3%, Extract 80%.
Cely, balenie 2kg - katalogové cislo: 3-001112
Cely, balenie 5kg - katalogové cislo: 3-001113
Cely, balenie 25kg - katalogové cislo: 3-001111
Drveny, balenie 2kg - katalogové cislo: 3-001114

Do nadoby si pripravime uréené mnozstvo vody a ohrejeme ju na teplotu 52°C. Do pripravenej vody rozmiesame prislus-
né mnozstvo pomletého sladu. Sladovy Srot dékladne rozmiesame v teplej vode. Vytvori sa riedka kasa, tzv. dielo, ktoré
je zékladom k dalsiemu varnému postupu. Najjednoduchsi, ¢asovo najmenej narocny a pre zacinajucich domécich vari-
¢ov najvhodnejsi je inflzny spdsob. Skusenejsi sa potom mézu pustit aj do dekokcie.

Infazia: Celé dielo postupne a za stadleho mieSania ohrievame na 75°C, kde pockame 20 minut, o je ¢as potrebny pre
enzymy Stepiace $krob zo sladu na jednoduché cukry - scukornatenie. Scukornatenie je mozné kontrolovat jédovou sk-
uskou (pre naozaj erudovanych varicov, roztokom jédu sa vyssie cukry farbia od syto hnedej po fialovu farbu - spravne
zcukornateny rmut je ZIty aZ svetlo hnedy) a potom nechdme dielo 10 minUt stat, aby sa usadilo mlato.

Dekokce: Polovicu diela nechame v nadobe (tejto Casti sa hovori rmut) a druhu polovicu prelejeme do druhej nadoby,
kde ju nechdame stat. Rmut v nddobe zahrievame pozvolna za staleho miedania na 73-75°C a nechdme 20 minut scuk-
ornatiet. Po scukornateni opé&t zahrievame aZ do varu a 20 minQt varime. Povareny rmut opatrne prelejeme (pozor je
vriaci) do druhej nddoby k odpodivajlicemu podielu. Tu sa musi intenzivne miesat, aby sa nezni¢ily enzymy a dielo dalej
mohlo scukornatievat. Uvedeny postup je jednormutovy, varit sa dd dvoujrmutovo aj trojrmutovo, ale to je uZ naozaj
pre pokrocilych varicov.

Scedovanie: Odrmutované dielo ddme do scedovacej nddoby a ponechame stat, kym sa zmes usadi a rozvrstvi. Potom
opatrne zlejeme vrchny &iry roztok do varnej nddoby. Mlato prelejeme do lanovej plachetky a nechdme odkvapkat do
varnej nddoby. MéZeme stlac¢enim urychlit odkvapkanie, ale pozor, je to hortce (75°C). Potom mlato rozmie$ame v hor-
Ucej vode (75-80°C), zlejeme &iry roztok a mlato opat nechdme odkvapkat. Rovnaky postup opakujeme trikrat. Na konci
scedovania by objem sladiny vo varnej nddobe mal byt cca o 20% vad&si ako je pozadované mnoZstvo piva.
Chmel'ovar: Chmelovar znamena varenie sladiny s chmelom hldvkovym, granulovanym alebo s chmelovym extraktom.
Na jeho konci dostaneme zaklad pre vyrobu piva - mladinu. Varime od 60-90 minGt podla toho, kto ma aku trpezlivost
a skusenosti. Pre spravny Cesky leZiak sa chmel vadSinou priddva v troch davkach. Prva &ast (30% davky) na zadiatku
varu, druhd &ast (50% davky) uprostred varu a posledna ¢ast (20% davky) tesne pred koncom varu. V priebehu chmelo-
varu by sa malo odparit 10-15% objemu mladiny a vysledna mladina by mala obsahovat cca 12% extraktu (merané pi-
vovarskym sacharometrem). Po ukonceni varu cely obsah ¢o najrychlejsie ochladime na 15-18°C. V priebehu chladenia
sa usadia vyzrazané kaly a zbytky chmelu na dne nadoby.

Hlavné kvasenie: ZchladenU mladinu opatrne, aby sa nerozmiesali usadené kaly, ddme do kvasnej nadoby a zakva-
sime pivovarskymi kvasinkami. Kvasinky pred zakvasenim rozmiesame v 1l mladiny a niekolkokrat za sebou z vysky
prelejeme z nadoby do nadoby, najlepsie cez Cisty cednik. Kvasinky sa pritom prevzdusnia a homogenizuju, takze sa
vlastné kvasenie rozbieha rychlejsie. Spravny &esky leziak by mal kvasit pri teplote do 12°C, to znamend na chladnom
mieste v chladnicke, chladiacom boxe alebo v mimoriadne studenej pivnici. Doba kvasenia sa pohybuje od 6 do 10 dni,
v zavislosti na koncentracii mladiny, a tiez na stave kvasiniek, ktoré su k dispozicii. Kvasiaca mladina sa na zaciatku po-
kryva bielou penou, ktora narasta do vysky, postupne hnedne (CO, vynasa na povrch vyzrazané horké latky), v druhej
polovici kvasenia sa opéat zniZuje a na konci kvasenia je hladina mladého piva pokrytd tmavo hnedou az ¢iernou 1-2 mm
vysokou vrstvi¢kou. Tuto vrstvu je potrebné opatrne odobrat. Ked zabudneme a tato vrstvi¢ka sa prepadne az do piva,
zvysSuje sa riziko skysnutia piva v priebehu lezania. Kvasnd deka totiz posobi ako prirodzena zabrana proti prenikaniu
réznych mikroorganismov do piva. Doba kvasenia by nemala presiahnit 10 dni, potom hrozi nebezpedie skysnutia. Ani
menej ako 5 dni by pivo nemalo kvasit, pri kvaseni dochddza k tvorbe tekavych latok, z tohto piva by nas bolela hlava.
Lezanie: Ked mladé pivo prekvasi, ddme ho do leziackych nadob (sudy, flase,...), kvasinky, ktoré zostali na dne kvasnej
nadoby, uschovdame (max. tyZzder pri teplote do 2°C) a mdZeme pouzit pre daldie varenie. Teplota leZzania by mala byt
¢o najblizdie 0°C a u deského piva by nemala presiahnut 4°C. Pivo uzavrieme a nechdme zriet. Zreje od 14 dni do 2
mesiacov; dalej sa opat nedoporuduje (riziko skazenia). Po ukonéeni dokvasovania mdZzeme priamo z leZiackej naddoby
capovat.

Slad Mnichovsky I

Farba/EBC: 12-18, Extract: 78%.

Pouzitie: tmavé piva, sladové piva, Cierne piva.

Pridavok: az 100%.

Vysledok: zvyraznenie charakteru piva zvyraznenim arémy, dosiahnutie vyraznej
farby piva.

Cely, balenie 2kg - katalogové Cislo: 3-003012
Cely, balenie 5kg - katalogové Cislo: 3-003013
Cely, balenie 25kg - katalogové Cislo: 3-003011
Drveny, balenie 2kg - katalogové cislo: 3-003014

Slad Mnichovsky II

Farba/EBC: 20-25, Extract: 78%.

Pouzitie: tmavé piva, sladové piva, Cierne piva.

Pridavok: az 100%.

Vysledok: zvyraznenie charakteru piva zvyraznenim arémy, dosiahnutie vyraznej
farby piva.

Cely, balenie 2kg - katalogové Cislo: 3-004012
Cely, balenie 5kg - katalogové Cislo: 3-004013
Cely, balenie 25kg - katalogové Cislo: 3-004011
Drveny, balenie 2kg - katalogové Cislo: 3-004014

Slad Viedensky

Farba/EBC: 6-9, Extract: 79%.

Pouzitie: exportné piva, sviatocné piva, v minipivovaroch, ,,Méarzenbier”.

Pridavok: az 100%.

Vysledok: produkcia piv zlatistej farby a plnosti chuti.
Cely, balenie 2kg - katalogové cislo: 3-002012
Cely, balenie 5kg - katalogové cislo: 3-002013

Cely, balenie 25kg - katalogové cislo: 3-002011
Drveny, balenie 2kg - katalogové cislo: 3-002014

Navod na domacu vyrobu Ceského svetlého leziaku zo sladového vytazku

Jednou z alternativ vyroby piva v domécich podmienkach je varenie zo sladového vytazku. Tekuty sladovy vytazok vznika
varenim sladu a vody s nasledovnym zahustenim v odparovacke. Varenie prebieha v podstate rovnako ako pri vareni piva
zo sladu, ale s tym, ze zaciname vo faze hotovej sladiny; to znamenad, Ze za¢iname chmelovarom.

MISTR SLADEK - Vase vlastné pivo!
tel.: +421 414 333 434, fax: +421 414 332 332
e-mail: info@domacemikropivovary.sk, www.domacemikropivovary.sk
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Slad Pale Ale ,,Pearl Blend"

Originalny anglicky ja¢menny slad pre vyrobu anglického svetlého piva typu Pale
Ale.

Vlastnosti: LoB farba (515ml zmesi) 5,8 EBC, LoB farba (450g zmesi) 7,0 EBC.
Podiel rozpust. dusiku 38, LoB Beta Glucan 91mg/I, vihkost 3,0%.

Celkovy obsah dusika 1,65%.

Cely, balenie 2kg - katalogové Cislo:
Cely, balenie 5kg - katalogové Cislo:
Cely, balenie 25kg - katalogové Cislo:
Drveny, balenie 2kg - katalogové Cislo:

Slad Mild Ale

Originalny anglicky jaémenny slad pre vyrobu anglického svetlého piva typu Mild
Ale alebo Brown Ale. Mild Ale je podobny ako Pale Ale, ale ma vyssi obsah dextrinu,
¢o ma za nasledok sladsie pivo. Pridava sa k zakladnému sladu k zvySeniu cukor-
natosti Mild Ale a Brown Ale. Vlastnosti: LoB farba (515ml zmesi) 5,8 EBC, LoB
farba (450g zmesi) 7,0 EBC. Podiel rozpust. dusika 41,1, LoB Beta Glucan 93mg/I,

vlihkost 3,0%. Celkovy obsah dusika 1,65%.
Cely, balenie 2kg - katalogové cislo: 2-81637
Cely, balenie 5kg - katalogové Cislo: 2-81638
Cely, balenie 25kg - katalogové Cislo: 2-81636
Drveny, balenie 2kg - katalogové Cislo: 2-81639

Slad Psenic¢ny - svetly
Farba/EBC: 3-5, Extract: 81%.
Pouzitie: pseni¢né piva, piva typu ,Koélsch”, ,Altbiere”, vrchne kvasené piva, lahké,
nizkoalkoholické a nealkoholické piva.
Pridavok: do 80%
Vysledok: tvorba typickej arémy vrchného kvasenia, produkcia sviezich piv s vyraz-
nym rezom, podciarknutie typickej pSeni¢nej aromy.
Cely, balenie 2kg - katalogové Cislo: 3-005012
Cely, balenie 5kg - katalogové cislo: 3-005013
Cely, balenie 25kg - katalogové Cislo: 3-005011
Drveny, balenie 2kg - katalogové Cislo: 3-005014
Slad Psenic¢ny - tmavy
Farba/EBC: 14-18, Extract: 81%.
Pouzitie: pseni¢né piva, piva typu ,Kdélsch”, ,Altbiere”, vrchne kvasené piva, lahké,
nizkoalkoholické a nealkoholické piva.
Pridavok: do 50%
Vysledok: tvorba typickej arémy vrchného kvasenia, produkcia svieZich piv s vyraz-
nym rezom, podciarknutie typickej pSeni¢nej arémy.
Cely, balenie 2kg - katalogové Cislo: 3-006012
Cely, balenie 5kg - katalogové cislo: 3-006013
Cely, balenie 25kg - katalogové Cislo: 3-006011
Drveny, balenie 2kg - katalogové Cislo: 3-006014
Slad CARAWHEAT - karamelovy
Farba/EBC: 100-130, Extract: 81%.
Pouzitie: vrchne kvasené piva.
Pridavok: do 15%.
Vysledok: zvysenie plnosti chuti, zintenzivnenie aromy psSeni¢ného sladu, tmavsia
farby piva.
Cely, balenie 2kg - katalogové cislo: 3-007012
Cely, balenie 5kg - katalogové cislo: 3-007013

Cely, balenie 25kg - katalogové Cislo: 3-007011
Drveny, balenie 2kg - katalogové Cislo: 3-007014

MISTR SLADEK - Vase vlastné pivo!
tel.: +421 414 333 434, fax: +421 414 332 332
e-mail: info@domacemikropivovary.sk, www.domacemikropivovary.sk

Slad psenic¢ny - prazeny

Farba/EBC: 800-1200, Extract: 81%.

Pouzitie: len pre tmavé pSenicné piva a vrchne kvasené piva typu ,Altbier”.
Pridavok: 1-5%.

Vysledok: zintenzivnenie ardmy typickej pre tmavé vrchne kvasené piva a zinten-

zivenie farby piva.
Cely, balenie 2kg - katalogové Cislo: 3-008012
Cely, balenie 5kg - katalogové Cislo: 3-008013
Cely, balenie 25kg - katalogové Cislo: 3-008011
Drveny, balenie 2kg - katalogové ¢islo: 3-008014

Slad CARAPILS

Farba/EBC: 3-5, Extract: 75%.

Pouzitie: leziaky, lahké a nealkoholické piva.

Pridavok: leziaky 5-10%, lahké a nealkoholické piva az 40%.

Vysledok: zlepSenie Struktury a stability peny, zvysenie plnosti chuti.
Cely, balenie 2kg - katalogové cislo: 3-009012
Cely, baleniie5kg - katalogové Cislo: 3-009013
Cely, balenie 25kg - katalogové cislo: 3-009011
Drveny, balenie 2kg - katalogové cislo: 3-009014

Slad CARAHELL
Farba/EBC: 20-30, Extract: 74%.
Pouzitie: svetlé piva, exportné piva, sviatocné piva, pSenicné piva, vycapné piva,
lahké a nealkoholické piva. Pridavok: svetlé, exportné a sviatocné piva 10-15%,
pSenicné, vycapné, lahké a nealkoholické piva az 30%. Vysledok: zvysSenie plnosti
chuti, zintenzivnenie sladovej arémy, bohatsia pena, plnsia, gulatejsia chut, sytej-
Sia farba, korekcia farby svetlych piv, optimalizacia chuti kvasinkovych piv.
Cely, balenie 2kg - katalogové Cislo: 3-020012
Cely, balenie 5kg - katalogové cislo: 3-020013
Cely, balenie 25kg - katalogové Cislo: 3-020011
Drveny, balenie 2kg - katalogové cislo: 3-020014
Slad CARARED
Farba/EBC: 40-50, Extract: 74%.
Pouzitie: pre piva typu ,Braunbier”, ,Bockbier”, ,Amberbier”, ,Red Ale”, ,Scottish
Ale”.
Pridavok: az 25%.
Vysledok: zvySenie plnosti chuti, zintenzivnenie sladovej aromy, tmavé farby piva,
nacervenalé farby piva.
Cely, balenie 2kg - katalogové Cislo: 3-021012
Cely, balenie 5kg - katalogové ¢islo: 3-021013
Cely, balenie 25kg - katalogové Cislo: 3-021011
Drveny, balenie 2kg - katalogové ¢islo: 3-021014
Slad CARAAMBER
Farba/EBC: 60-80, Extract: 74%.
Pouzitie: pre tmavé piva typu ,Amber”, ,Amber Lager", ,Amber Ale”, ,Bock”.
Pridavok: az 20%.
Vysledok: zlepsSenie stability plnosti chuti, zagulatenie farby piva, zintenzivnenie
nacervenalej farby piva, optimalizacia vystierania.
Cely, balenie 2kg - katalogové cislo: 3-022012
Cely, balenie 5kg - katalogové cislo: 3-022013

Cely, balenie 25kg - katalogové Cislo: 3-022011
Drveny, balenie 2kg - katalogové cislo: 3-022014

MISTR SLADEK - Vasge vlastné pivo!
tel.: +421 414 333 434, fax: +421 414 332 332
e-mail: info@domacemikropivovary.sk, www.domacemikropivovary.sk
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Slad CARAMUNCH

Farba/EBC: 80-100, Extract: 74%.

Pouzitie: svetlé piva, exportné, sviato¢né piva, psenicné piva, vyCapné piva, lahké
a nealkoholické piva.

Pridavok: 5-10% u tmavych piv, 1-5% u svetlych piv.

Vysledok: zvysSenie plnosti chuti, zintenzivnenie sladovej aromy, plnsia, gulatejsia

chut, sytejsia farba, korekcia farby svetlych piv.
Cely, balenie 2kg - katalogové Cislo: 3-023012
Cely, balenie 5kg - katalogové Cislo: 3-023013
Cely, balenie 25kg - katalogové Cislo: 3-023011
Drveny, balenie 2kg - katalogové Cislo: 3-023014

Slad CARAAROMA

Farba/EBC: 350-450, Extract: 74%.

Pouzitie: pre piva typu ,Braunbier”, ,Bockbier”, ,Amberbier”, ,Red Ale”, ,Scottish
Ale”.

Pridavok: az 15%.

Vysledok: zvySenie plnosti chuti, zintenzivnenie sladovej aromy, tmavé farby piva,

nacervenalé farby piva.
Cely, balenie 2kg - katalogové cislo: 3-023512
Cely, balenie 5kg - katalogové cislo: 3-023513
Cely, balenie 25kg - katalogové Cislo: 3-023511
Drveny, balenie 2kg - katalogové Cislo: 3-023514

Slad CRYSTAL 150

Originalny anglicky ja¢menny slad, velmi jemne prazeny karamelovy slad, ktory sa
pouziva v receptoch, ktorym ddva svoju charakteristick(i orechovu chut a vSobecne
dodava pivdm telnatost a sladovi arému.

Vlastnosti: LoB farba (515ml zmesi) 161 EBC, vlhkost 3,0%.

Pridavok az 15%.
Cely, balenie 2kg - katalogové Cislo: 2-80529
Cely, balenie 5kg - katalogové Cislo: 2-80530
Cely, balenie 25kg - katalogové Cislo: 2-80528
Drveny, balenie 2kg - katalogové Cislo: 2-80531

Slady prazené

Slad CARAFA Typ 1

Farba/EBC: 800-1000, Extract: 65%

Pouzitie: tmavé piva mnichovského a kulmbasského typu, viacstuprniové piva, cier-
ne piva, piva typu ,Bockbier” a ,Altbier”.

Pridavok: 1-5%.

Vysledok: zintenzivnenie typickej arémy a farby tmavého piva.
Cely, balenie 2kg - katalogové Cislo: 3-024012
Cely, balenie 5kg - katalogové Cislo: 3-024013
Cely, balenie 25kg - katalogové Cislo: 3-024011
Drveny, balenie 2kg - katalogové Cislo: 3-024014

Slad CARAFA Typ 2

Farba/EBC: 1100-1200, Extract: 65%.

Pouzitie: tmavé pivd mnichovského a kulmbasského typu, viacstupriové piva, cier-
ne piva, piva typu ,Bockbier” a ,Altbier”.

Pridavok: 1-5%.

Vysledok: zintenzivnenie typickej ardmy a farby tmavého piva.
Cely, balenie 2kg - katalogové cislo: 3-025012
Cely, balenie 5kg - katalogové cislo: 3-025013
Cely, balenie 25kg - katalogové Cislo: 3-025011
Drveny, balenie 2kg - katalogové cislo: 3-025014

MISTR SLADEK - Vase vlastné pivo!
tel.: +421 414 333 434, fax: +421 414 332 332
e-mail: info@domacemikropivovary.sk, www.domacemikropivovary.sk

Slad CARAFA Typ 3

Farba/EBC: 1300-1500, Extract: 65%.

Pouzitie: tmavé piva mnichovského a kulmbasského typu, viacstupriové piva, cier-
ne piva, piva typu ,Bockbier” a ,Altbier”.

Pridavok: 1-5%.

Vysledok: zintenzivnenie typickej arémy a farby tmavého piva.
Cely, balenie 2kg - katalogové Cislo: 3-026012
Cely, balenie 5kg - katalogové Cislo: 3-026013
Cely, balenie 25kg - katalogové Cislo: 3-026011
Drveny, balenie 2kg - katalogové ¢islo: 3-026014

Slad CARAFA odpluchovany Typ 1
Farba/EBC: 800-1000, Extract: 65%.
Pouzitie: tmavé piva mnichovského a kulmbasského typu, viacstupriové piva, cier-
ne piva, piva typu ,Bockbier” a ,Altbier”.
Pridavok: 1-5%.
Vysledok: vyrabany z odpluchovaného ja¢mena, zintenzivnenie typickej aromy a
farby tmavého piva, nizsi obsah horkych latok.
Cely, balenie 2kg - katalogové Cislo: 3-027062
Cely, balenie 5kg - katalogové Cislo: 3-027063

Cely, balenie 25kg - katalogové Cislo: 3-027061
Drveny, balenie 2kg - katalogové ¢islo: 3-027064

Slad CARAFA odpluchovany Typ 2
Farba/EBC: 1100-1200, Extract: 65%.
Pouzitie: tmavé pivd mnichovského a kulmbasského typu, viacstupriové piva, cier-
ne piva, piva typu ,Bockbier” a ,Altbier”.
Pridavok: 1-5%.
Vysledok: vyrabany z odpluchovaného ja¢mena, zintenzivnenie typickej aromy a
farby tmavého piva, nizsi obsah horkych latok.
Cely, balenie 2kg - katalogové Cislo: 3-028012
Cely, balenie 5kg - katalogové Cislo: 3-028013

Cely, balenie 25kg - katalogové Cislo: 3-028011
Drveny, balenie 2kg - katalogové Cislo: 3-028014

Slad CARAFA odpluchovany Typ 3
Farba/EBC: 1300-1500, Extract: 65%.
Pouzitie: tmavé piva mnichovského a kulmbasského typu, viacstupriové piva, cier-
ne piva, piva typu ,Bockbier” a ,Altbier”.
Pridavok: 1-5%.
Vysledok: vyrabany z odpluchovaného ja¢mena, zintenzivnenie typickej aromy a
farby tmavého piva, nizsi obsah horkych latok.
Cely, balenie 2kg - katalogové Cislo: 3-029062
Cely, balenie 5kg - katalogové Cislo: 3-029063

Cely, balenie 25kg - katalogové Cislo: 3-029061
Drveny, balenie 2kg - katalogové Cislo: 3-029064

Slad Cierny
Originalny anglicky prazeny ja¢menny slad uréeny pre vyrobu Ciernych piv Stout a
piv typu Milds.
Vlastnosti: LoB farba 225 EBC (515ml zmesi), vihkost 4,3%.
Cely, balenie 2kg - katalogové Cislo: 2-80497
Cely, balenie 5kg - katalogové Cislo: 2-80498
Cely, balenie 25kg - katalogové Cislo: 2-80496
Drveny, balenie 2kg - katalogové cislo: 2-80499

MISTR SLADEK - Vase vlastné pivo!
tel.: +421 414 333 434, fax: +421 414 332 332
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Slad €okoladovy
Originalny anglicky prazeny ja¢menny slad, ktory sa poziva pri vyrobe tradi¢nych
anglickych piv, ktorym dodava farbu a chut.
Vlastnosti: LoB farba (515ml zmesi) 960 EBC, vihkost 3,3%.
Cely, balenie 2kg - katalogové Cislo:
Cely, balenie 5kg - katalogové Cislo:
Cely, balenie 25kg - katalogové Cislo:
Drveny, balenie 2kg - katalogové Cislo:

Slad Zitny prazeny

Farba/EBC: 500-800, Extract: 65%.

Pouzitie: Specialne vrchne kvasené piva.

Pridavok: 1-5%.

Vysledok: zintenzivnenie typickej arémy a farby tmavého, vrchne kvaseného piva.
Cely, balenie 2kg - katalogové cislo: 3-027012
Cely, balenie 5kg - katalogové cislo: 3-027013

Cely, balenie 25kg - katalogové Cislo: 3-027011
Drveny, balenie 2kg - katalogové Cislo: 3-027014

Spalda

Farba/EBC: 450-650, Extract: 65%.

Pouzitie: viaczrnné piva, pekarenstvo.

Pridavok: az 5%.

Vysledok: tmava farba piva, typicka, jemna prichut po prazeni.
Cely, balenie 2kg - katalogové cislo: 3-081017
Cely, balenie 5kg - katalogové cislo: 3-081018

Cely, balenie 25kg - katalogové cislo: 3-081016
Drveny, balenie 2kg - katalogové Cislo: 3-081019

Slad Kysely
Farba/EBC: 3-7, Extract: 75%, pH 3,4 az 3,6
Pouzitie: lahké piva, leziaky, vycapné piva.
Pridavok: do 5%.
Vysledok: znizenie pH sladiny, zintenzivnenie kvasenia, zlepSenie stability chuti,
zagulatenie chuti.
Cely, balenie 2kg - katalogové Cislo: 3-032012
Cely, balenie 5kg - katalogové Cislo: 3-032013
Cely, balenie 25kg - katalogové Cislo: 3-032011
Drveny, balenie 2kg - katalogové &islo: 3-032014

Slad Melanoidny

Farba/EBC: 60-80, Extract: 75%

Pouzitie: tmavé piva, polotmavé piva, ,Bockbier”, ,Weissbier”.

Pridavok: do 20%.

Vysledok: zlepsenie stability chuti a plnosti chuti, korekcia farby piva, dosiahnutie

polotmavej farby, optimalizacia vystierania.
Cely, balenie 2kg - katalogové cislo: 3-033012
Cely, balenie 5kg - katalogové cislo: 3-033013

Cely, balenie 25kg - katalogové Cislo: 3-033011
Drveny, balenie 2kg - katalogové Cislo: 3-033014

MISTR SLADEK - Vase vlastné pivo!
tel.: +421 414 333 434, fax: +421 414 332 332
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Slad Nadymovany
Farba/EBC: 4-8, Extract: 77%.
Pouzitie: dymové piva - ,Rauchbier”, leziaky, pivné Speciality, pseni¢né piva.
Pridavok: az 100%.
Vysledok: dosiahnutie typickej dymovej arémy a chuti.
Cely, balenie 2kg - katalogové Cislo: 3-036062
Cely, balenie 5kg - katalogové ¢islo: 3-036063
Cely, balenie 25kg - katalogové Cislo: 3-036061
Drveny, balenie 2kg - katalogové ¢islo: 3-036064

Slad Kratky

Farba/EBC: 2,5-4,5.

Pouzitie: ku kompenzacii vysoko rozlustenych sladuv.

Pridavok: do 15-20%.

Vysledok: zlepsenie stability peny.
Cely, balenie 2kg - katalogové cislo: 3-035022
Cely, balenie 5kg - katalogové cislo: 3-035023

Cely, balenie 25kg - katalogové cislo: 3-035021
Drveny, balenie 2kg - katalogové cislo: 3-035024

Slad CARABELGE

Farba/EBC: 30-40.

Pouzitie: Belgian Specialty Beers, Belgian ,Blonde" Beers, Belgian , Bruin® (Brown)
Beers, Belgian Amber Beers, Tripel, Dubbel.

Pridavok: az 30%.

Vysledok: jemné, decentné karamelové tony, medova farba piva.
Cely, balenie 2kg - katalogové Cislo: 3-008100
Cely, balenie 5kg - katalogové Cislo: 3-008101
Cely, balenie 25kg - katalogové Cislo: 3-008099
Drveny, balenie 2kg - katalogové Cislo: 3-008102

Slad ABBEY MALT

Farba/EBC: 40-50.

Pouzitie: Traditional Abbey Ales, Trappist Ales, Belgian Specialty Beers, Belgian
,Blonde"™ Beers, Belgian ,Bruin® (Brown) Beers, Fest Beers, Belgian Amber Beers,
Belgian Ales, Faro, Fruit Beers.

Pridavok: az 50%.

Vysledok: zvysSenie telnatosti piva, zvyraznenie sladovej chuti.
Cely, balenie 2kg - katalogové cislo: 3-080097
Cely, balenie 5kg - katalogové Cislo: 3-080098
Cely, balenie 25kg - katalogové Cislo: 3-080096
Drveny, balenie 2kg - katalogové ¢islo: 3-080099

Prazeny jaCmen

Farba/EBC: 1100-1200.

Pouzitie: piva typu ,Stout”.

Pridavok: do 5%. y
Vysledok: prazeny ja¢men sa vyraba z letnej odrody dvojradého jacmena. Special-
nym vedenim prazenia sa dosahuje velmi tmavych farieb prazeného sladu Weyer-

mann.
Cely, balenie 2kg - katalogové cislo: 3-083012
Cely, balenie 5kg - katalogové cislo: 3-083013
Cely, balenie 25kg - katalogové Cislo: 3-083011
Drveny, balenie 2kg - katalogové cislo: 3-083014

MISTR SLADEK - Vasge vlastné pivo!
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Prazené zito
Farba/EBC: 500-800.
Pouzitie: Specidlne piva, zitné piva.
Pridavok: do 5%.
Vysledok: prazené Zito je velmi tmavy prazeny slad, ktory je vyrabany zo zdravého,
vysoko kvalitného Zzita.
Cely, balenie 2kg - katalogové cislo: 3-085012
Cely, balenie 5kg - katalogové cislo: 3-085013
Cely, balenie 25kg - katalogové Cislo: 3-085011
Drveny, balenie 2kg - katalogové Cislo: 3-085014

Prazena psenica
Farba/EBC: 900-1200.
Pouzitie: Specialne piva.
Pridavok: do 5%.
Vysledok: prazena pSenica je velmi tmavy prazeny slad, ktory je vyrabany zo zdra-
vej, vysoko kvalitnej pSenice.
Cely, balenie 2kg - katalogové ¢islo: 3-084012
Cely, balenie 5kg - katalogové ¢islo: 3-084013
Cely, balenie 25kg - katalogové Cislo: 3-084011
Drveny, balenei 2kg - katalogové Cislo: 3-084014

MISTR SLADEK - Vase vlastné pivo!
tel.: +421 414 333 434, fax: +421 414 332 332
e-mail: info@domacemikropivovary.sk, www.domacemikropivovary.sk

.
v N b
. :

¢

- _E T LI
AL w ":“;h:" ', \
Al 3 [ 1 ’.“ (! A A

. - ’ '
.5 P \ 0

e

-~

ZATECKY POLORANNY CERVENAK - susené hlavky

Tradi¢ny aromaticky chmel, zaruéujuci vynikajicu chut a v6éfiu piva. Svetovo pres-
laveny Standard kvality chmelu. Priemerny obsah alfa horkych latok je 3,5%.
Dodava pivu prijemnu a vyrovnan( chut a vériu. Je velmi bohaty na polyfenoly.
Vyrovnany pomer alfa a beta horkych latok spésobuje spolu s jedine¢nym obsahom

chmelovych silic nenapodobnitelny charakter chuti piva.
Balenie 100g - katalogové cislo: 180619

ZATECKY POLORANNY CERVENAK - granule 90

Tradiény aromaticky chmel, zaruéujlci vynikajacu chut a véru piva. Svetovo pres-
laveny Standard kvality chmelu. Priemerny obsah alfa horkych latok je 3,5%.
Dodava pivu prijemnu a vyrovnanu chut a voru. Je velmi bohaty na polyfenoly.
Vyrovnany pomer alfa a beta horkych latok spésobuje spolu s jedine¢nym obsahom

chmelovych silic nenapodobnitelny charakter chuti piva.
Balenie 30g - katalogové cislo: 180615
Balenie 100g - katalogové Cislo: 180616
Balenie 300g - katalogové Cislo: 180617
Balenie 10009 - katalogové Cislo: 180618

SLADEK - granule 90
Aromaticky chmel so znamenitym vplyvom na vyvazen( horkost piva. Priemerny
obsah alfa horkych latok je 5%. Pre druhé, niekedy aj posledné chmelenie piva.
Aplikacie v strednom chmeleni zaisti vyssiu Uroven horkosti pri zachovani prijemnej
chmelovej aromy. Kone¢na chut a aréma su typicky chmelové. So Zateckym Cerve-
nakom je vhodny k vyrobe kvalitnych leziackych piv. LVC (EBC 7,4) 7,9%.
Balenie 30g - katalogové Cislo: 180620
Balenie 100g - katalogové Cislo: 180621
Balenie 2509 - katalogové cislo: 180622
Balenie 5009 - katalogové Cislo: 180623

PREMIANT - granule 90
Prijemna chmelova aréma a vys$Sia vyvazena horkost. Priemerny obsah alfa hor-
kych latok je 7,5%. Vzhladom k vysSiemu obsahu alfa horkych kyselin a neutral-
nej arome patri do skupiny chmelov dvojitého pouzitia. PouzZitim tejto odrody sa
dosahuje neutralna horkost, ¢o znamena, Ze nezanechdva neprijemnu ulpievajlicu
horkost v Ustach po napiti piva, a preto je velmi oblibeny. LVC (EBC 7,4) 9,49%.
Balenie 30g - katalogové Cislo: 180625
Balenie 100g - katalogové Cislo: 180626
Balenie 2509 - katalogové Cislo: 180627
Balenie 5009 - katalogové Cislo: 180628

FUGGLE - granule 90

Tradi¢na, kedysi dominujlca britska aromaticka odroda chmela.

Alfa kyseliny: 4,5-5,5%; Beta kyseliny: 2,0-3,0%.

Aroma: jemné chmelové, ovocny nadych.

Charakteristika: aromaticka odroda s dobrym aromatickym profilom.

Pouzitie: hlavne britské Ale, Leziaky, Lambic - druhé a tretie chmelenie.
Balenie 100g - katalogové Cislo: 180631
Balenie 250g - katalogové Cislo: 180632

TETTNAGER - granule 90

Tradi¢nd nemecka odroda s velmi elegantnou arémou, lahko pikantna, podobna
Zateckému chmelu.

Alfa kyseliny: 4,0-7,0%; Beta kyseliny: 3,0-6,0%.

Aroma: jemna, lahko pikantna.

Charakteristika: aromaticky chmel's velmi dobrym aromatickym profilom.

Pouzitie: hlavne Leziaky, Weizen a Bock - druhé a tretie chmelenie.
Balenie 100g - katalogové Cislo: 180635
Balenie 2509 - katalogové Cislo: 180636

-
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CHALLENGER - granule 90

Tradi¢nd aromaticko-horka britska odroda chmelu vyslachtend z odrody Northern
Brewer a samcich rastlin p6vodom z Nemecka.

Alfa kyseliny: 6,5-8,5%; Beta kyseliny: 4,0-5,0%.

Aréma: korenisto-chmelova.

Charakteristika: aromaticko-horka odroda s dobrym aromatickym profilom.

Pouzitie: hlavne britské Ale, Stout, Porter — prvé a druhé chmelenie.
Balenie 100g - katalogové Cislo: 180641
Balenie 2509 - katalogové Cislo: 180642

HALLERTAU HERSBRUCKER - granule 90

Tradi¢na nemecka aromaticka odroda vyslachtena v oblasti Hersbruck. Z tejto od-
rody vzislo vela americkych odréd chmelu.

Alfa kyseliny: 2,5-4,0%; Beta kyseliny: 3,0-6,0%.

Aréma: chmelova, mierne korenista.

Charakteristika: prijemna chmelova aréma, mierne korenistd, nizky obsah alfa.

Pouzitie: LeZiaky, Bock, PSeni¢né piva Wheatbeer, Waizenbier - tretie chmelenie.
Balenie 100g - katalogové Cislo: 180680
Balenie 2509 - katalogové Cislo: 180681

KENT GOLDING - granule 90

Golding je tradi¢nd britskda aromatickd odroda chmelu, oznacovana tiez ako East
Kent Golding, pokial je pestovana vo vychodnom Kente, a tiez ako Kent Golding,
pokial je pestovana v strednom Kente. Odroda s jemne a lahko pikatnou voriou.
Alfa kyseliny: 4,0-5,5%; Beta kyseliny: 2,0-3,5%.

Aréma: jemna, prijemne chmelova.

Charakteristika: aromatickd odroda s dobrym aromatickym profilom.

Pouzitie: hlavne Bitter, IPA, britské a belgické Ale - tretie chmelenie.
Balenie 100g - katalogové Cislo: 180660
Balenie 2509 - katalogové Cislo: 180661

NORTHERN BREWER - granule 90

Odroda s vysokym obsahom alfa kyseliny, povodom z Anglicka, sa teraz pestuje v
Nemecku, Belgicku, Spanielsku a USA.

Alfa kyseliny: 7,0-10,0%; Beta kyseliny: 3,5-5,5%.

Aréma: stredne korenista.

Charakteristika: horko-aromaticky chmel's dobrym obsahom alfa kyselin a zaroven
dobrou arémou.

Pouzitie: Pale Ale, Portery, Leziaky - prvé a druhé chmelenie.
Balenie 100g - katalogové Cislo: 180645
Balenie 2509 - katalogové Cislo: 180646

WILLAMETTE - granule 90

Americka odroda velmi podobna anglickému Fuggle, s delikatnou arémou chmelu,
prijemna jemne korenista, s kvetinovou arémou. Svoje meno ziskala od Willamette
Valley v Oregonu, ¢o je velmi vyznamna americkd chmeliarska oblast.

Alfa kyseliny: 4,5-5,5%; Beta kyseliny: 2,0-3,0%.

Aréma: mierne chmelova s ovocnou poznamkou.

Charakteristika: aromaticky chmel’'s dobrym aromatickym profilom.

Pouzitie: anglické Ale, Leziaky, Lambic — druhé a tretie chmelenie.
Balenie 100g - katalogové Cislo: 180665
Balenie 250g - katalogové Cislo: 180666

TARGET - granule 90

Odroda s velmi vysokym obsahom alfa kyseliny; typickd Anglickd odroda vyslach-
tenda z odrody Goldings.

Alfa kyseliny: 9,5-12,5%; Beta kyseliny: 5-5,5%.

Aréma: prijemne anglickd chmelova aréma, velmi intenzivna.

Charakteristika: vysoka alfa v kombinacii s prijatelnou arémou.

Pouzitie: Bitter, Ale, LezZiaky a nahrada za Fuggle a Willamette - prvé a druhé chme-
lenie.

STYRIAN GOLDING - granule 90

Tradi¢na Styrska odroda, geneticky vzi$la z Fuggle, pouzwa sa podobne ako Fuggle,
ale ma svoj nezamenitelny charakter. Vyznacuje sa prijemnou kvetinovo-bylinnou
aromou.

Alfa kyseliny: 4,0-5,5%; Beta kyseliny: 2,0-3,5%.

Aréma: jemna, prijemne chmelova.

Charakteristika: aromaticka odroda s dobrym aromatickym profilom.

Pouzitie: prevazne britské a belgické Ale a eurdpske Leziaky - tretie chmelenie.
Balenie 100g - katalogové Cislo: 180650
Balenie 2509 - katalogové Cislo: 180651

Baleni 100g - katalogové cislo: 180670
Baleni 2509 - katalogové Cislo: 180671

CASCADE - granule 90

Ide o hybrid anglického Fuggle a ruskej Serebrianky. V USA pouzivany od roku 1972
pre vyraznu citrusovd arému.

Alfa kyseliny: 4,5-7,0%; Beta kyseliny: 4,5-7,0%.

Aréma: kvety a citrusy.

Charakteristika: aromaticka odroda s vyvazenou horkostou, kvetinova aréma a ci-
trusmi.

Pouzitie: hlavnhe americké Ale, IPA, Porter — druhé a tretie chmelenie.
Balenie 100g - katalogové cislo: 180675
Balenie 2509 - katalogové Cislo: 180676

HALLERTAU MAGNUM - granule 90

Nemecka odroda s obsahem alfa horkych latok 15,9% (EBC 7,5 KW Mebak). Odroda
s vysokym obsahom alfa horkych latok z Huell (Bavorsko), ktorad produkuje dobré
vynosy. Podobne ako vSetky Huell odrody, Hallertauer Magnum je charakteristicky
svojou vysokou toleranciou k chorobam. Ma velmi velké a tazké hlavky.

Typicka analyza:

Maturity late season Cohumulone 21 - 29% of alpha acids Beta-Caryophyllene 8 - 13% of whole oil

SPALT MITTELFRUH - granule 90

Staroveka tradi¢na odroda Hallertau s elegantnou a prijemnou vénou kvetov. Ide o
tradi¢nd nemeckd aromaticku odrodu.

Alfa kyseliny: 3,5-6,0%; Beta kyseliny: 3,0-5,0%.

Aréma: prijemne kvetinovy nadych.

Charakteristika: klasicka aromaticka odroda chmelu s velmi dobrym aromatickym
profilom.

Pouzitie: hlavne LeZiaky, belgické Ale, Kolsch - druhé a tretie chmelenie.
Balenie 100g - katalogové Cislo: 180655
Balenie 2509 - katalogové Cislo: 180656

Growing Areas Germany Colupulone 38 - 48% of beta acids Aromadendrene < 0.2% of whole oil

Yield (kilos per hectare) | 2000 Total content of Polyphenols | 2.0 - 3.0% Humulene 30 - 45% of whole oil

Yield (Ibs per acre) 1785 Xanthohumol 0.4-0.5% Farnesene < 1% of whole oil

Alpha Acids* 11.0 - 16.0% w/w | Total Oils 1.6 - 2.6 mls/100 grams | Beta-Selinene 0.3 - 0.8% of whole oil

Beta Acids 5.0 -7.0% wiw Myrcene 30 - 45% of whole oil Alpha-Selinene 0.3 - 0.8% of whole oil

Alpha-Beta Ratio 16-3.2 Linalool 0.2 - 0.7% of whole oil Storage** Very good

Baleni 100g - katalogové Cislo: 180691
Baleni 2509 - katalogové Cislo: 180692
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HALLERTAU TAURUS - granule 90

Nemecky chmel' s obsahom alfa horkych latok 17,3% (EBC 7,5KW Mebak). Velm
kvalitnd, vyslachtena odroda s velmi vysokym obsahom alfa a uslachtilou arémou.
Malé a velmi kompaktné hlavky, ktoré umoznuju Cisté mechanické uchopeni a snad-
né suseni.

Typicka analyza:

Maturity late season Cohumulone 20 - 25% of alpha acids Beta-Caryophyllene 6 - 11% of whole oil

Growing Areas Germany Colupulone 38 - 48% of beta acids Aromadendrene < 0.2% of whole oil

Yield (kilos per hectare) | 1850 Total content of Polyphenols | 3.0 - 4.0% Humulene 23 - 33% of whole oil

Yield (Ibs per acre) 1651 Xanthohumol 0.9-1.0% Farnesene < 1% of whole oil

Alpha Acids* 12.0 - 17.0% w/w | Total Oils 0.9 - 1.4 mIs/100 grams | Beta-Selinene 4.0 - 8.0% of whole oil

Beta Acids 4.0-6.0% wiw Myrcene 30 - 50% of whole oil Alpha-Selinene 4.0 - 8.0% of whole oil

Alpha-Beta Ratio 2.0-43 Linalool 1.0 - 1.5% of whole oil Storage** Very good

Balenie 100g - katalogové Cislo: 180696
Balenie 2509 - katalogové Cislo: 180697

Chmel'ovy extrakt - ISOHOP 30%

Isohop modze byt pouzity k Uprave nedostatocne horkého piva alebo k dosiahnutiu
az 50% pozadovanej horkosti. Isohop mdze byt bez predchadzajliceho riedenia pri-
dany priamo do piva alebo ho mdézeme pridat uz pred prvou fermentaciou, pri¢om
musime pocitat z 20% stratou v priebehu fermentacie.

Pozor! Je potrebné zabranit vysokym lokalnym koncentraciam.

Davkovanie: zvysSenie o0 10 BU = 0,042ml isohopu/I piva (jedna kvapka=cca 0,04ml).
Skladovanie: skladujte na tmavom a chladnom mieste (najlepsie chladnicka), tep-
lota nad 25°C moze vyrobok poskodit.

Balenie: 10ml (mozno upravit az 2500l piva).
Balenie 10ml - katalogové Cislo: 180700

Chmel'ovy extrakt - PHA HERBAL IN PG - Cista chmel'ova aroma
Aréma mbze byt aplikovana priamo do hotového piva.
Davkovanie: 1-2 kvapky PHA/O,5I piva.
Jedno balenie umozni Upravu az 250l piva.
Balenie 10ml - katalogové Cislo: 180710

HOP AROMA TABS

HOP AROMA TABS je revolu¢nym produktom amerického spracovatela chmelu Yaki-
ma Chief. Tableta slUzi k chmeleniu za studena a jej pouzitie je velmi jednoduché.
Tableta sa vlozi do fermentacnej nadoby a v priebehu fermentéacie sa rozpusti. Ta-
bleta je zmesou beta kyselin a chmelovych éterickych olejov, preto nezvysuje hor-
kost piva, ale zosiluje chmelov( chut a vonu. Tabletu je mozné pouzit pri véetkych
spdsoboch varenia piva zo: sladu, sladovych vytazkov, mladinovych koncentratov.

Davkovanie: 1/3 tablety na 20l piva.
Balenie 59 - katalogové Cislo: 180720
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Premium GOLD
Slachtené suSené pivné kvasinky pre vrchné kvasenie pri teplotach 18-20°C. Po
dokvaseni vytvaraju usadeninu na dne fermentacnej nadoby, ktora ma zelatinovu
konzistenciu, v dosledku ¢oho nedochadza pri stacani k rozvireni kvasiniek. Pred
pouzitim kvasinky namocte do prevarenej vody s teplotou asi 35°C a prikryté pone-
chajte vychladnut na teplotu kvasenia, potom okamzite preneste do fermentacénej
nadoby a zamiesajte. Balenie: 6g (max. 30l piva).

Katalogové cislo: 160211
Safbrew S-33
Susené kvasinky vrchnej fermentacie, vhodné do Sirokej $kaly Specidlov, zvlast do
piv pseni¢nych (witbier) a do silnych klastornych piv (Trappist, Chimay).
Kvasinky dobre znasaju vyssi obsah alkoholu, az do 11,5%.
Optimalna teplota fermentacie: 15-24°C.
Davkovanie: 10-16g na 20l piva.
Balenie: 11,5g.

Katalogové cislo: 160217
Safbrew WB-06
Safbrew WB-06 su prvé susené kvasinky pre fermentaciu pSeni¢nych piv bavorské-
ho typu ako Hefe-Weizen, Dunkelweizen, Weizenbock.
Optimalna teplota fermentacie: 15-24°C.
Davkovanie: 10-16g na 20l piva.
Balenie: 11,5g.

Katalogové cislo: 160218

Safale S-04
Zname anglické susené kvasinky typu Ale, vyznacuju sa vysokou rychlostou fer-
mentdacie a vybornou schopnostou tvorit kompaktny sediment na konci fermenta-
cie, ¢o znacne ulahcuje stacanie piva.
Kvasinky su uréené k odfermentovaniu Sirokej Skaly piv typu Ale, zvlast tmavych.
Doporucena teplota fermentacie: 15-24°C. Davkovanie: 11,5g na 20-30l piva.
Balenie: 11,5q.

Katalogové ¢islo: 160220
Safbrew T-58
SpeC|aIne kvasmky pre vrchnu fermentaciu sa vyznacuju schopnostou vytvarat os-
tro korenistl arému v hotovom pive. Maju dobru toleranciu na vysoky obsah alko-
holu (az 11,5% obj.). To z nich vytvara idealne kvasinky pre silné sviato¢né piva
zloZitych receptur (rézne suroviny, slady, cukry, sirupy, bylinky apod.).
Doporucena teplota fermentacie: 15-24°C. Davkovanie: 11,5g na 20-30I piva.
Balenie: 11,5q.

Katalogové cislo: 160219
Safale US-05
Slavny kmen kvasiniek vrchnej fermentacie, pouzivany v stovkach pivovarov v ce-
lych USA. PouZzitie: pre piva typu Ale; dovoluju pripravu piv Cistej a sviezej chuti s
nizkym diacetylom.
Optimalna teplota fermentacie: 15-24°C. Davkovanie: 11,5g na 20-30l piva.
Balenie: 11,5q.

Katalogové cislo: 160222

MAURIBREW ALE 514

Najlepsi kmen kvasiniek (Y514) pre odkvasenie ALE anglického typu.
Teplotny rozsah: 17-30°C. Doporucena teplota fermentacie: 20°C.
Davkovanie: 12,5g na 20-30I piva. Tolerancia alkoholu: 9,5%.
Balenie: 12,5g.

Katalogové cislo: 160310

MISTR SLADEK - Vasge vlastné pivo!
tel.: +421 414 333 434, fax: +421 414 332 332
e-mail: info@domacemikropivovary.sk, www.domacemikropivovary.sk

’ \ '-""r¢, '«,' Sk

' .
." \"‘

P *'"



MAURIBREW WEISS
Kmen kvasiniek (Y1433) vynikajuci pre odkvasenie pseni¢nych piv. Produkuju velké
mnozstvo aromatickych esterov a vyssich alkoholov, ktoré prispievaju k bohatosti
chuti a aréme pSeni¢nych piv nemeckého typu.
Teplotny rozsah: 15-30°C. Doporucena teplota fermentacie: 20°C.
Davkovanie: 12,5g na 15-25I piva. Tolerancia alkoholu: 10%.
Balenie: 12,5q.

Katalogové cislo: 160316
BREWFERM TOP
Univerzalne, vysoko kvalitné pivovarské kvasinky. Nechajte ich rehydratovat v po-
hari vlaznej vody (25°C) po dobu 10 mindt a potom ich pridajte priamo do sladiny.
Flokulacia: strednd/vysoka. Konec¢na hustota: nizka.
Doporucena teplota fermentacie: 18-25°C. Davkovanie: pre 10l piva.
Balenie: 69.

Katalogové cislo: 160300
BREWFERM BLANCHE
Vynikajluce kvasné vlastnosti tohto kmerna (Saccharmyces cerevisiae) pivovarskych
kvasiniek ocenite zvlast pri vyrobe pSeni¢nych piv, ktorym davaju typickd voriu.
Velmi vhodné pre vyrobu wheatbeers witbeers, ap.
Flokulacia: nizka. Konec¢na hustota: nizka.
Doporucena teplota fermentacie: 18-24°C. Davkovanie: 5-8g na 10l piva.

Balenie: 12g.
Katalogové cislo: 160301

Saflager S-23
Vysoko kvalitné kvasinky vhodné aj pre domacu vyrobu piva. Velmi vhodné k od-
kvaseniu leziakov plzerniského typu.
Sedimentacia: vysoka. Rozsah tepl6t: 11-24°C, idedlna teplota 11-15°C.
Davkovanie: 11,5g na 20l piva pri izbovej teplote, pre kvasenie pri 11-15°C nechaj-
te kvasinky namnozit alebo pouzite na 20l dve balenia po 11,5g.
Kvasinky mozno pouzit opakovane, pri spravnom zaobchadzani aj 3x.

Katalogové cislo: 160500
Saflager W 34/70
Ide o znamy a velmi oblibeny kmen kvasiniek spodnej fermentdcie, pochadzajuci z
institutu Weihenstephan v Nemecku. Vdaka svojim technologickym vlastnostiam sa
stali priemyslovym kmerfiom a dnes sa pouzivaju na vyrobu piv typu Lager na celom
svete. Pouzitie: leZiaky typu Pils, Vienna, Bock, Oktoberfestbier.
Doporucena teplota fermentacie: 9-15°C (idealne: 12°C). Davkovanie: 11-45g na
20l piva (¢im hustejsia mladina a nizZSia teplota kvasenia, tym vysSia davka).
Balenie: 11,5g.

Katalogové cislo: 160501
MAURIBREW LAGER 497
LeZiacke kvasinky (kmen Y497) pre spodne kvasené piva, ktoré sa vyznacuju niz-
kymi narokmi na kyslik pri fermentacii a dobrou sedimentaciou.
Teplotny rozsah: 12-14°C. Doporucena teplota fermentacie: 12°C.
Davkovanie: 12,5g na 8-15I piva. Tolerancia alkoholu: 9,5%.
Balenie: 12,5g.

Katalogové Cislo: 160313

BREWFERM LAGER

Specialne vybrany kmen (Saccharomyces uvarum odst. Carlsbergensis). Robustné
leziacke pivovarské kvasinky prinasaju konzistentné, neutralne kvasenie s malymi
alebo Ziadnymi komponentami siry alebo dalSich neziaducich vedlajsich produktov.
Flokulacia: vysoka. Konec¢na hustota: nizka. Doporucena teplota fermentacie: 12-
15°C. Davkovanie: 3-6g na 10l piva.

Balenie: 12g.
Katalogové Cislo: 160302
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Fermentacna nadoba - 28I
Fermentacna nadoba - 28I je urcena pre primarne kvasenie piva. Je vyrobena zo
Specialneho potravinarskeho plastu. Veko je osadené silikonovym tesnenim. Nado-

ba je vybavena cejchovanou stupnicou a nalepenym teplomerom.
Katalogové cislo: 201002

Fermentacna nadoba - 501
Fermentacna nadoba - 50! je uréena pre primarne kvasenie piva. Je vyrobena zo
Specialneho potravinarskeho plastu. Veko je osadené silikbnovym tesnenim. Nado-

ba je vybavena cejchovanou stupnicou a nalepenym teplomerom.
Katalogové cislo: 20-1002/1

Fermentacna nadoba - 100l
Fermentacna nadoba - 100l je urcena pre primarne kvasenie piva. Je vyrobena zo
Specialneho potravinarskeho plastu. Veko je osadené silikonovym tesnenim. Nado-

ba je vybavena cejchovanou stupnicou a nalepenym teplomerom.
Katalogové cislo: 20-1002/2

Fermentacna nadoba - 32|

Nadoba je vyrobena z kvalitného potravinarskeho plastu, s narazacim vekom a vy-
pustnym ventilom.

Nadobu je mozné pouzit ako scedovaciu kadu alebo fermentaénl nadobu (nutné

doplmit o tesnenie a kvasnu zatku).
Katalogové cislo: 45241

Kvasna zatka

Dvojkomorova kvasna zatka (bez tesnenia).
Katalogové Cislo: 311014

Tesnenie kvasnej zatky pre nadobu 28I

Tesnenie kvasnej zatky, ktoré sa insStaluje do otvoru veka 28l fermentacnej nadoby.
Katalogové cislo: 201013

Tesnenie kvasnej zatky pre nadobu 32I

Tesnenie kvasnej zatky, ktoré sa insStaluje do otvoru veka 32| fermentacnej nadoby.
Katalogové cislo: 110150

Vypustaci ventil
Vypoustaci ventil k fermentacnej nadobe pre instalaciu odkalovada a stacaca.
Katalogové Cislo: 401000

Odkal'ovac
Zariadenie, ktoré sa indtaluje do vypustacieho ventilu, a ktoré brani nasaniu kvasi-

niek zo dna fermentacnej nadoby.
Katalogové Cislo: 311012
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Stacac
Zariadenie urcené k stacaniu piva do flias. Je vybaveny ventilom, ktory sa otvori
pri zatlaceni o dno flase. UmozZiiuje lahké stocCenie piva do flase tak, aby by pritom

nedoslo k peneniu piva.
Katalogové Cislo: 201046

Stacac s hadicou a tesnenim

Zariadenie urcené k stacaniu piva do flias. Je vybaveny ventilom, ktory sa otvori pri
zatlaceni o dno flase. UmoZnuje lahké stocenie piva do flaSe tak, aby by pritom ne-
doslo k penenlu piva. Dalej obsahuje hadicu s vnitornym priemerom 9mm a dizkou

2m. Sucastou je aj tesnenie na plastovl nadobu - 32I.
Katalogové cislo: 45470

Plastové miesadlo

Sluzi k zamieSaniu mladiny vo fermentacnej nadobe.
Katalogové Cislo: 134200

Ohrievaci pas
Pouziva sa ak je teplota prostredia nizSia ako 10°C.
Teplota je zavisla na vyske ohrievacieho pasu odo dna fermentacnej nadoby:

16-20°C
- uprostred ... 21-24°C

Vykon: 25W.
Katalogové cislo: 201110

Teplomer 0-32°C
ENEESEEER Samolepiaci orientadny teplomer na fermentacénl nadobu z rozsahpm 0-32°C.

Katalogové Cislo: 150913

Digitalny teplomer -50 +150°C
Velmi uzitocny vyrobok s nerezovou sondou (12cm) a s ostrou Spickou.

Rozsah teplot: od -50°C do +150°C
Okamzité ¢itanie s presnostou na 0,1°C!
Pocket-klip v cene.

Batéria je sucastou balenia.
Katalogové cislo: 150915

Digitalny teplomer -50 +300°C s alarmom

Digitalny teplomer s dlhou samostatnou nerezovou sondou a 135cm kablom. Tep-
lomer je vo vodotesnom puzdre.

Rozsah merania: od -50 do +300°C (jednotky °C alebo °F).

Signalizacia nizkej aj vysokej teploty s pamétou.

Okamzité ¢itanie s presnostou na 0,1°C.

Batéria je sucastou balenia.
Katalogové cislo: 150914

MISTR SLADEK - Vase vlastné pivo!
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Rmutovaci teplomer -10 +110°C

Vacsi teplomer s plastovym ochrannym krytom a integrovanym ockom. Idedlny pre
pouiitie ako rmutovaci teplomer. Lahko rozoberatelny, ked ho je potrebné vycdistit.
S ervenym ukazovatelom pre lahké Citanie.

Rozsah: od -10 do +110°C. Dizka: 28cm.

Pozor! Teplomer Uplne ponorte, aby meranie bolo presné!
Katalogové Cislo: 150898

Varné vrecko na slad - vel'ké
Do vrecka sa umiestni davka sladu a potom sa umiestni do varnej nadoby. Po ukon-
ceni varenia sa vrecko aj s mlatom vyberu, ¢o znacne ulahdi scedenie.

Velkost vrecka je 30x30x35cm.
Katalogové cislo: 150069

Varné vrecko na slad - malé
Do vrecka sa umiestni davka sladu alebo chmelu a potom sa umiestni do varnej na-
doby. Po ukonceni varenia sa vrecko aj s mlatom vyberu, ¢o znacne ulahdi scedenie.

Velkost vrecka je 15x15x35cm.
Katalogové cislo: 150068

Varné vrecko na chmel
Do vrecka sa umiestni davka chmelu a potom sa umiestni do varnej nadoby. Po
ukonceni varenia sa vrecko aj s mlatom vyberu, ¢o znac¢ne ulahdi scedenie.

Velkost vrecka je 15x15x35cm.
Katalogové cislo: 201052

Odmerka na cukor

Sluzi k opakovanému odmeriavaniu davok cukru.
Katalogové cislo: 220500

Korunkové uzavery
Pomocou zatkovaca s nimi uzatvarame flase. Uzavery su vybavené striekanym

tesnenim. Pat farebnych prevedeni. Balenie: 100ks.
Zlaté - katalogové Cislo: 110120
Zelené - katalogové Cislo: 110122
Modré - katalogové Cislo: 1101204
Cervené - katalogové ¢&islo: 1101206
Biele - katalogové Cislo: 110128

Zatkovac EKONOMY

Zatkovanie sa prevadza pomocou gumovej palice.
Katalogové cislo: 171400

Zatkovac dvojpakovy D26
Zatkovac z tvrdeného, odolného plastu, ktorym sa uzatvaraju pivné euroflase. Zat-

kovanie sa robi pomocou dvojramennej paky.
Katalogové cislo: 405300

Zatkovac ,,TOP" Fix D26
Komfortny stojanovy zatkovaC na vSetky druhy flias. So skrutkovacim mecha-

nismom na nastavenie velkosti flase.
Katalogové cislo: 404890

MISTR SLADEK - Vasge vlastné pivo!
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Zatkovac ,TOP" Automat D26
Komfortny stojanovy zatkovac na vsetky druhy flias. S mechanizmom na automa-

tické nastavenie velkosti flase.
Katalogové Cislo: 404790

Zatkovac ,TOP" Colt D26

Komfortny stojanovy zatkovac na vsSetky druhy flias.
Katalogové cislo: 417210

Pivné PET fl'ase - 0,5l
Pivné flase PET su $pecidlne flase na stacanie piva. (Uzavery nie st ¢astou flase.)
Objem flase je 0,5l.

Katalogové cislo: 110139

Pivné PET fl'ase - 11
Pivné flase PET su $pecidlne flase na stacanie piva. (Uzdvery nie su ¢astou flase.)
Objem flase je 1l.

Katalogové Cislo: 110142

Uzavery na PET fl'ase

Vdaka zavitu hermeticky uzatvaraju PET flase. SU vybabené dokonalym tesnenim.
Katalogové cislo: 110130

Sudok 51

Ocelovy sudok, ktory je mozné opakovane plnit. Je vyborny k dozrievaniu, leZaniu a
¢apovaniu domdaceho piva. Na ¢apovanie z neho je nutné pouZit vyéapné zariadenie
(napr. PARTY-STAR) alebo adaptér na 5l sudky.

Sudastou sudka nie je zatka.

Objem 5I.
Katalogové cislo: 142010

Zatka na sudok 5l

Spolahlivo tesni aj po niekolkonasobnom pouziti.
Katalogové cislo: 141011

Zatka PS na sudok 51

Zatka sa vyznacuje vysokou hermetickostou a lahsou manipulaciou.
Katalogové Cislo: 141012

Zatka na sudok 51 s pretlakovym ventilom

Tato zatka je vybavena pretlakovym ventilom nastavenim na 2,5 bar.
Katalogové Cislo: 141013
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Sadok 51 s vypastacim ventilom

Ocelovy sudok, ktory je mozné opakovane plnit. Je vyborny k dozrievaniu, leZaniu a
¢apovaniu domaceho piva. Sucastou sudka je vycapny ventil, ktory dovoli vypustit
pipou obsah sudka. K tomuto sidku nie je nutné pouzit vyéapné zariadenie (napf.
PARTY-STAR) alebo adaptér na 5| sidky, ale je mozné ich pouzit.

Sucastou sudka nie je zatka.

Objem 5I.
Katalogové Cislo: 142016

Zatka na sudok 51 s vypastacim ventilom
Pri pootoceni sa otvori ventil a zabrani vzniku pripadného podtlaku, a tak je mozné

vypustit pipou obsah sudka. Tiez je nim mozné znizit nadbyto¢ny pretlak v sidku.
Katalogové cislo: 801017

Chladiaca manzeta na 5l stidok
Manzeta sa vychladi v mraznicke po dobu 24h. Navlecie sa na vychladeny sudok a

ten potom vydrzi vychladeny niekolko hodin (v zavislosti na okolitej teplote).
Katalogové Cislo: 141014

Nosic¢ na 51 sudok

Jednoduché zariadenie na prenasanie 5| sudkov.
Katalogové cislo: 142015

Stojan na 51 sudok
Stojan na 5l sudok je jedoduché, lahko prenosné skladacie zariadenie, ktoré vam

ulah¢i ¢apovanie piva zo sudka s vypustacim ventilom.
Katalogové cislo: 142017

KI'G¢ na povolenie ihly KEGu bajonetového (KORB)

KIu¢ je vyrobeny z nerezovej ocele.
Katalogové cislo: 120001

KI'G¢ na povolenie ihly KEGu plochého (FLACH)

KIU¢ je vyrobeny z nerezovej ocele.
Katalogové cislo: 120011

Tesnenie na fl'ase s patentnym uzaverom

Nahradné tesnenie na patetny uzaver pivnych flias.
Katalogové cislo: 50009

MISTR SLADEK - Vasge vlastné pivo!
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Sterilizator flias
Plastové zariadenie k sterilizacii flias. Do nadobky nalejeme sterilizacny roztok a
flasu nasadime na tri. Zatla¢ime na flasu smerom dole a tym stlacime piest, ¢im

dojde k rozstrieknutiu roztoku vo flasi.
Katalogové cislo: 201027

Sterilizator flias LUX
Sterilizator flias s velkym objemom nadoby, uspdsobeny pre umiestenie na stojan

na susenie flias, ¢im umoznuje komfortnu sterilizaciu.
Katalogové Cislo: 41171

Stojan na susenie flias - klasik

Zariadenie na susenie fliaS. Kapacita zariadenia je 81ks.
Katalogové cislo: 152610

Stojan na susenie flias - cerveny 47 a 81

Zariadenie na susenie fliasS. Kapacita zariadenia je 47 alebo 81ks.
47ks - katalogové Cislo: 415610
81ks - katalogové Cislo: 416010

Chemipro OXI

Moderny, k zivotnému prostrediu Setrny dezinfekény prostriedok na baze aktivneho
kyslika. Vhodny k zaverecnej dezinfekcii umytého pivovaru, flias a dalSieho prislu-
Senstva. Pivovary a flase napliite do 1/10 objemu roztokom a ponechajte roztok p6-
sobit 5 min. Priestory nenaplnené roztokom dezinfikuju vypary pripravku. Nakoniec
vyplachnite a vylejte roztok. Nie je potrebné oplachovat vodou.

Koncentracia: 4g (kavova lyzi¢cka) pripravku na 1l teplé vody.
Balenie 100g - katalogové cislo: 151014
Balenie 1kg - katalogové Cislo: 151015

Chirox - 100g

Slrokospektralny praskovy dezinfekény pripravok na baze peroxozlicenin k dezin-
fekcii pléch, povrchov a priestorovej dezinfekcii vzduchu aj v pritomnosti zvierat.
Spickovy praskovy dezinfekény pripravok s umyvacimi Ucinkami pre jednofazovu
dezinfekciu a umyvanie ploch vo vSetkych oblastiach polnohospodarskej prvovy-
roby a dezinfekciu dalsich nastrojov a pomdbcok z nerezu, skla, porcelanu, gumy,
pryze a umelych hmot.

Navod na pouzitie: Pracovny roztok sa pripravi rozmieSanim Chiroxu vo vode na
prislusnu koncentraciu roztoku. 1%-ny roztok sa pripravi rozmiesanim 10g koncen-
tratu v 11 vody. Silne znecistené predmety, plochy a povrchy sa najskér mechanicky

oCistia a potom dezinfikuju. Balenie: 100g.
Katalogové cislo: 801018
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Desprej - 500ml
Alkoholovy dezinfekény prostriedok pre rychlu dezinfekciu malych ploch a predme-
tov postrekom. Je vhodny k oSetreniu tazko dostupnych miest a vSade tam, kde
je nutné zaistit rychly dezinfekény efekt. Je uréeny predovsetkym pre zdravotnicke
zariadenia, laboratdria, kozmetické zariadenia apod. Neobsahuje aldehydy.
Cistenie a dezinfekcia pléch a povrchov: 1 mindta.
Spektrum acinnosti: baktericidny, fungicidny, (mikroskopické, kvasinkovité a vlak-
nité huby), virucidny, tuberkulocidny.
Doba pouzitelnosti: 36 mesiacov.
Balenie: 500ml s mechanickym rozprasovacom.
Pri pouziti sa riadte navodom vyrobcu.

Katalogové cislo: 801016
Rotac¢ny umyvac flias bez stredového kartaca
Rota¢ny umyvac flias ma dvojity efekt pri umyvani fliaS vdaka dvojradovému kar-
tacu. Odstranfiuje necistotu na stenach flase. Je teda neocenitelnym pomocnikom
pri Cisteni flias.

Katalogové cislo: 414600

Nahradny kartac bez stredového kartaca

Nahradny kartac pre rotacny umyvac flias bez stredového kartaca.
Katalogové cislo: 412200

Rotac¢ny umyvac flias so stredovym kartacom
Rota¢ny umyvac flias ma dvojity efekt pri umyvani fliaS vdaka dvojradovému kar-
tacu. Odstranfiuje necistotu na stenach flase. Je teda neocenitelnym pomocnikom
pri Cisteni flias.

Katalogové cislo: 41450

Nahradny kartac so stredovym kartacom

Nahradny kartac pre rotac¢ny umyvac flias so stredovym kartacom.
Katalogové Cislo: 151500

Hubica na vyplachovanie flias

Hubica je Specidlne konstruovana k umyvaniu flias a hadic pouzivanych pre home-
brewing. Montuje sa na vystupny vantil. Voda za¢ne prudit automaticky po zatla-
¢eni hrdla flase na hubicu. Koniec hubice sa zuzuje, ¢o umoznuje preplachovanie
hadic s vnutornym priemerom vacsim ako 8mm. Hubica ma zavit s priemerom 34",

Pre montaz na ostatné ventily je nutné pouzit redukciu.
Katalogové Cislo: 151032

Hubica na vyplachovanie flias - dvojita
Vyplachovanie flia$ za niekolko malo sekind! Je to velmi lahké: stadi pripojit k vo-
dovodnému ventilu, nasadit flasu a potladit - a je vyplachnuté!
Vlastnosti:
vyrobené z kvalitného nylonu - dlha Zivotnost
vojde sa na vSetky Standardné vodovodné batérie
moznost vyplachnut tiez hadice
vyhodny pomer cena/kvalita

pridavna tryska pre vyplachovanie demizdnov.
Katalogové cislo: 151033
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Srotovnik MS 150-3

Stolny strojcek sluziaci k Srotovaniu obilovin.
Katalogové Cislo: 151041

Plastova naberacka na slad

Plastova naberacka na slad; objem 3lI.
Katalogové cislo: 156107

Doskovy chladic¢

Vysoko ucinny kompaktny chladi¢, ktory za 10 minat schladi 201 hortcej mladiny na
20°C. Lahko sa cisti a nie je narocny na ulozny priestor. Chladenie prebieha pomo-
cou studenej vody pretekajucej cez chladic.

Rozmery: 19x8x5cm (bez armatury), 19x8x8cm(s armaturou).

Chladi¢ je dodavany vratane 4ks armatury, priemer 12mm pre pripojenie hadice.
Katalogové cislo: 150950

Spiralovy chladié

Klasicky $piralovy chladic, ktory sa ponori do mladiny a pripoji na rozvod studenej
vody. Chladic je vyrobeny z medenej 10mm trubky o dlZzke 8m. Chladenie prebieha
prietokom studenej vody cez Spiralu chladic¢a. Chladi¢ ochladi 20l horlicej mladiny
na 20°C za 15 minut. Rozmery: Spirala 20cm, celkovo 50cm, priemer 20cm.

Chladi¢ sa dodava vratane hadic a spojok pre pripojenie dalSej hadice.
Katalogové cislo: 150951

Filter MTC 10

Tento filter znamena koniec nosenia balenej vody na varenie piva, ale aj na iné po-
treby v domacnosti. Vodné filtre MTC 10 sl(zia na dodistovanie a zvySenie kvality
pitnej vody prostrednictvom aktivneho uhlia a striebra a su urc¢ené pre domace aj
profesionalne pouzitie.

Vodny filter MTC 10 zlepSuje vlastnosti filtrovanej vody zo zdravotného hladiska
(odstranuje Siroky sortiment zavadnych a karcinogénnych organickych latok). Vod-
né filtre MTC 10 boli laboratérne overované v prislusnych poverenych hygienickych
staniciach. Filtre vyhovuju platnym hygienickym predpisom, ktoré boli vytvorené vo
vztahu k Eurdpskuj unii.

Instaluje sa priamo na vodovodnu vyvodnu trubku a jeho ovladanie je velmi lahké.
Zo strany filtra je umiestneny prepinaé, kde si mbzete zvolit, ¢ chcete, aby Vam vy-
tekala neupravena voda priamo z vodovodu alebo upravena cez filter. Okrem vyme-
ny filtracnej vloZky (cca 1x za 3 mesiace - cca 700l vody) nevyzaduje dalSiu udrzbu.
Znizuje sa obsah:

- chléru o 80-96%, fenolu o 80-86%, toluenu o 80-90%, lindanu (pesticid) o 76—
88%, atrazinu (pesticid) o 76-88%, detergentov (saponaty) o 86-96%, organické
farbiva o 87-98%)

- zachytava rozkladné zbytky rastlinnych a biologickych materidlov, samozrejme aj
hrdzu z vodovodnych trubiek

- zvy$uje mechanickl &istotu vody, zlepsuje chutovi a pachovu kvalitu vody

- zachovava vo vode obsah mineralnych latok, a to bez vyrazného znizenia obsahu
floridov (ako prevencia proti zubnému kazu)

- je vhodny pre upravenie vody z vodovodu.
Baleni: 1ks filtr + 1ks vloZka - katalogové cislo: 80001
Baleni: 1ks filtr + 2ks vlozka - katalogové Cislo: 80002
Baleni: 1ks vloZka - katalogové cislo: 80003
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Hustomer
Sluzi k meraniu hustoty mladiny pred fermentaciou a po fermentacii. Hodnota hus-

toty mladiny je potrebnéa do vzorca pre vypocet obsahu alkoholu.
Katalogové cislo: 201020

Hustomer univerzalny

Idealny hustomer pre pivovarnictvo a vinarstvo. Hustomer je vybaveny tromi stup-
nicami:

1. stupnica pre meranie mernej hustoty, rozsah 0,990-1,170 S.G.

2. stupnica pre meranie cukornatosti, rozsah 0-360g/I

3. stupnica pre meranie alkoholu (orientacna), rozsah 0-20° vol. (objemovych %)
Dlzka 26cm, objem potrebného odmerného valca je 250ml.

Katalogové Cislo: 150070
Hustomer Pivo&Vino
Hustomer Pivo&Vino sluzi k zistovaniu mernej hustoty roztokov (mladiny, vinného
mustu, ap.). Sucastou balenia je prepocitavacia tabulka pre stanovenie orientacné-

ho objemu alkoholu a stanovenie potrebného mnozZstva pridanych cukrov.
Katalogové cislo: 115200

Odmerny valec 150ml, 200ml, 250ml

Naplnime ho mladinou a prevadzame meranie hustomerom.
Objem valca: 150ml - katalogové cislo: 201021
Objem valca: 200ml - katalogové cislo: 453300
Objem valca: 250ml - katalogové cislo: 201280
Objem valca cejchovany: 250ml - katalogové cislo: 112200

Indikac¢né papieriky - pH

Ak chcete skontrolovat pH mustu, vina, piva, kombuchy, apod., poslizia vam indi-
kacné papieriky s vstavanymi farebnymi prdzkami s vyznacenou hodnotou pH.
Rozsah: 5,2-6,8pH; presnost: 0,1pH.

Navod: Ponorte indikacny papierik na 3 sekundy do roztoku. Porovnajte farbu stred-
ného pasika s farebnou stupnicou. Zodpovedajuca farba je oznac¢ena hodnotou pH.

Balenie: 20ks.
Katalogové Cislo: 150757

Refraktometer 0-32° BRIX + ATC

Opticky pristroj pre presné stanovenie cukornatosti v ovocnych sirupoch, vinnych
mustoch a pivnych breckach. Zariadenie je cejchované v stuprioch Brix, ktoré zod-
povedaju stupriom Balling alebo Plato.

Rozsah merania: 0-32°Brix s presnostou 0,2%.

Refraktometer je vybaveny systémom ATC - automatickd kompenzéacia teploty.
Vdaka tomu, po prvej kalibracii, mézeme zariadenie pouzivat v Sirokom rozsahu
tepldt okolitého prostredia (10-30°C), a to bez obav o presnost merania.

Sucastou balenia je pipeta pre nakapkanie meraného roztoku, skrutkovac ku kalib-

racii, kryt, utierka na Cistenie a navod na obsluhu.
Katalogové Cislo: 154020

MISTR SLADEK - Vasge vlastné pivo!
tel.: +421 414 333 434, fax: +421 414 332 332
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Vycapné zariadenie MULTI TAP 2000

VycCapné zariadenie s ru¢nou pumpou na 5l sudky.
Katalogové cislo: 142001

Vycepné zariadenie PARTY-STAR DE LUXE

Vycapné zariadenie s plnenim CO, a s regulatorom pre 5| sudky.
Katalogové Cislo: 142002

Bombicky s CO, 16,5¢g
Su urcené pre vyCapné zariadenie na 51 sudky. Bombicky su jednorazové a znovu
sa uz neplnia!

Balenie: 10ks.
Katalogové cislo: 142011

Adaptér na 51 sudky

Pomocou tohto adaptéra mézete chladit 5| sidky cez nami doddvané chladenie.
Katalogové cislo: 100155

rv v

Sada - Party pipa s ru¢nou pumpou a haraza¢ BAJONET (KORB)

Urcené pre KEGy s ventilom BAJONET.
Katalogové cislo: 100111

Sada - Party pipa s ruénou pumpou a naraza& PLOCHY (FLACH)

Uréené pre KEGy s ventilom PLOCHY.
Katalogové cislo: 100110

Naraza& BAJONET (KORB)

Pouzitie pre pivné sudy s ventilom BAJONET (KORB).
Katalogové cislo: 100150

Narazaé& PLOCHY (FLACH)

PuZitie pre pivné sudy s ventilom PLOCHY (FLACH).
Katalogové cislo: 100151

Naraza¢ KOMBI
Puzitie pre pivné sudy.
Katalogové cislo: 100151

MISTR SLADEK - Vase vlastné pivo!
tel.: +421 414 333 434, fax: +421 414 332 332
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Hadica pivna 6,7x9,5mm (3/8")

Hadica vzduchova 4x8mm (5/16"%)

Hadica 4x8mm
K redukénému ventilu CO, mini.

3G F5/8x9,5mm (3/8")
Rychlospojka na narazac - napojova.

JG F5/8x8mm (5/16")
Rychlospojka na narazac - vzduchova.

3G F7/16x9,5mm (3/8")
Rychlospojka na redukc¢ny ventil.

JG priama 9,5x9,5mm
Spojka na 9,5mm hadicu (3/8%).

JG priama 8x8mm
Spojka na 8mm hadicu (5/16").

Katalogové dislo:

Katalogové cislo:

Katalogové cislo:

Katalogové dislo:

Katalogové cislo:

Katalogové dislo:

Katalogové cislo:

Katalogové dislo:

100210

100211

100230

100255

100250

100256

100260

100261
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